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FUR DEN
METZGER... VERBRAUCHER...

. . MEinfache’Zubereitung:

Keine aufwendige Zubereitung § Nur noch Flussigkeit hinzufugen

®. P 2 nétig - einfach unterheben und und kurz erwarmen - fertig ist
gLDO®-FIX 1:N g fertig. B dasGericht.
MEDIT oG . SFiexibilitat: - Wb Wahlen Sie aus
B a5 0 2 Perfekt fur jede Fleischsorte sechs kostlichen Sorten - von
o s "Z b geeignet. klassischem Jager und Balkan
Wiirzrichtung: Tomate, Zucchini, Sge. Uber exotisches Asia bis hin

Paprika, Zwiebel, Knoblauch R 8 Kundenbindung: zu unseren neven Favoriten

Bieten Sie lhren Kunden eine Butter Curry, Frikassee und
einfache und leckere Losung Mediterran.

for zuhause.
- RigizsDank hohem
: ’ o 2 Gemuseanteil ein besonders
. $3 . _ P i v _ ' P frisches und reichhaltiges ~
- : B ' o8 < Geschmackserlebnis.

Art. Nr. 48410
Wiirzrichtung: Pilze,
Karotte, Zwiebel, Tomate
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‘. ELDO®-F|X_ 4 L = . 5 5 ® E:
. KAN Mit unseren innovativen ELDO®-Fix
“YP BA‘- 1 Gewiirzsaucen bringen Sie Abwechslung
. OG+OA. in lhre Theke und bieten lhren Kun-

den eine unkomplizierte Lésung fiir ein -
leckeres, selbstgekochtes Gericht. Unsere-
Saucen mit Gemiisestiicken wurden spe- . -
ziell fiir die Anforderungen der Metzger
entwickelt: Einfach die Sauce unter das °
Fleisch heben und-schon ist das Produkt
verkaufsfertig. Einfach, schnell und lecker!

Art. Nr. 4840 0
Wiirzrichtung: Paprika,
Zwiebel, Tomate, Chili

~ EwDO®-FIX
TYP ASIA = ,-
: oG Mit ELDO®-Fix wird das Kochen zum Kin-
- Art. Nr. 4842 0 derspiel - fiir Me’rzger'unc\l"ihre—_vlsunden.
- Wiirzrichtung: Chili, . A

Bambus, Pilze und Ingwer Probieren Sie auch unsere drei

neuen Sorten und iiberzeugen
Sie sich selbst.von der Qualitét "«
und dem Geschmack:
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DISCHES BUTTER . oot e
C“RRY 0G+OA 0G

Art. Nr. 4844 0
Wiirzrichtung: Pilze,
Karotte, Sahne, Zwiebel

Art. Nr. 4843 0
Wiirzrichtung: Curry, Tomate,
Zucchini, Paprika, Kichererbsen
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* Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen.



CONVENIENCE-
KONZEPT - IHR KOMPLETT.
_PAKET FUR KOSTLICHE SALATE

.. und speziell fiir Metzger entwickelt.

: Mit unserem Paket, bestehend aus Dressings,
Nudeln und Verpackungen, kénnen Sie lhren Brokkoli + ~
' Kunden eine einfache und leckere Lésung fiir Blumenkohl + Karotte + Rote
~ frische Salate bieten. Unser Konzept ist darauf Zwiebeln + Granatapfelkerne
ausgelegt, lhnen die Arbeit zu erleichtern und

LMETZGER BOWL gleichzeitig Ihre Verkaufszahlen zu steigern.

Marquez
+ Paprika + Gurke
+ Stangen Sellerie + Petersilie |

HONIG-
SENF-
DRESSING o¢

Art. Nr. 7288 O
VPE: Quetschflasche 6x 950 ml

UR DEN METZGER...

Verwenden Sie | Teil Nudeln auf 2 Teile Wasser fur

Art. Nr. 7289 O eine optimale Nutzung unserer Beilagen.

VPE: Quetschflasche 6x 950 ml
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¥Zeitersparnis:
Alle Komponenten sind nahezv gebrauchsfertig,
was die Zubereitung beschleunigt und den Arbeits-

gestellt und garantieren frischen Geschmack und
hohe Qualitat.

........... AR == . S
FRENCH . Flexibilitat:
7 Mit den verschiedenen Dressings und Nudeln kén- .
DRESS‘NG oG . = nen Sie eine Vielzahl von Salaten anbieten, die sich o Fri)hlingsz;l?eal;’ellensf’;g:‘naie 9
DRE SING . an die unterschiedlichen Geschmackspraferenzen + Grune Bohnen * Gurke
Art. Nr. 7287 3 lhrer Kunden anpassen lassen. + Kochschinken

Die Wahl aus drei kostlichen Sorten, die perfekt auf die /\ ] rt. Nr. 7287 0 v
Nudelsalate abgestimmt sind. J VPE: Quetschflasche 6x 950 ml * .

. Unsere Produkte sind aus hochwertigen Zutaten her-

NUDELN & TABOULEH

Wahl aus zwei vielseitige Nudelsorten oder Tabouleh, @ [ i 8s& SaRas’ W - - - ° * = ° ° ° ° =Y
die sich ideal fur verschiedene Salatkreationen eignen. : ; g Einfache Dosierung:
BO“‘-EH . e’ Unsere Dressings in praktischen Quetschflaschen
VE RP ACKU N GE N TA e ermoglichen eine einfache und prazise Dosierung.
oG : So kénnen Sie genav die Menge verwenden, die Sie
Praktische und ansprechende Verpackungen, die lhre . benétigen. PRansEaK
Salate frisch halten und ansprechend prasentieren. - Art. Nr. 7286 0+ T, + Paprika + Gur_'ke .
\/ : VPE: 1kg-Beutel : Unsere Beilagen sind besonders anwenderfreund- * Rotkohl + Koriander, frisch
. lich. Einfach im kalten Wasser vorquellen lassen und
W, 1 " D, e e b nach nur 2 Stunden sind sie bereit zur Verarbeitung.
E‘.‘.‘ C“RRY - EL‘-‘ NA"UR ‘ Mit unserem Convenience-Konzept machen Sie das Zubereiten und
SP‘R ¥ SP‘R “S 0G . Verkaufen von frischen, schmackhaften Salaten einfacher denn je.
. PL i Steigern Sie lhre Verkaufszahlen und bieten Sie lhren Kunden eine
Art. Nr. 7284 0 : . praktische, hochwertige Lésung fiir die schnelle Kiiche zuhause.
Wiirzrichtung: Curry | Art. Nr. 72850 ° : . » e
VBE: | ko Elmer s VPE: 3kg-Eimer & Probieren Sie unser Paket aus und iiberzeugen Sie sich selbst
. x von den Vorteilen. lhre Kunden werden es lieben!



PERFEK,§T|I, .NJ INJ @_J H“I.I.E

Der Spatex Vliesdarm bietet eine innovative Lésung fiir die. Hers’rellung von
Salami und anderen Fleischerzeugnissen, indem er erstklassige Qualitét,
verbessertes Aroma und ein dekoratives Erscheinungsbild vereint.

SPATEX .

PEPPER-MIX
Kal. 70/50+10+10

Art.Nr.70720
Beutel mit 10 Stiick

Wiirzrichtung:
Pfeffer
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SPATEX
FEVERL
K_c:.\ 70/50+10_+10\ S v

ArFNrJOqu
Beu’rel mit 10 S’ruck

Wiirzrichting: - -
Pfeffer, Paprika,

- ' Chili, Muskat
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SPATEX
KRAUTER DER

PROVENCE
" Kal. 70/50+10+10

Art.Nr.70290
Beutel mit 10 Stiick
Wiirzrichtung:
Basi|ikii}n Maijoran,
Rosmarm Salbel

Das innovative NITROSAFE Reife-Verfahren re-

volutioniert die Herstellung von Rohwurst, indem

es Effizienz, Qualitat und Wirtschaftlichkeit in
den Vordergrund stellt.

Dank der kurzen Verweildaver von maximal 16 Stun-
den in der Anlage werden Betriebskosten signifikant
reduziert. Dies ermoglicht eine schnelle Wiederver-
wendung der Anlage und optimiert die Produktions-
ablaufe. Ermoglicht den Herstellern ihre Ware zu
wettbewerbsfahigen Preisen anzubieten.

Energieeffizienz:

Durch kurze Betriebszeiten entfallen hohe Energie-
kosten, die normalerweise mit mehrtagigen Reife-
prozessen verbunden sind.

Kontrollier:te'Reifung:

Kontrollierte Absenkung des pH-Werts auf ca.5,0.
Dies verhindert eine Ubersé&urung und sorgt fir eine
gleichmaBige Qualitat der Produkte.

Flexibilitat:

Nach der Reifung kénnen die Produkte je nach Sorte
gerdauchert und im Kohiraum bis zum gewunschten
Gewichtsverlust weitergereift werden. Dies ermoég-
licht eine Anpassung an spezifische Anforderungen
und Vorlieben.

Schpelle’Markteinfuhrung:

Dank der kurzen Reifezeiten konnen neve Produkte
schneller auf den Markt gebracht werden, wodurch
Hersteller flexibler auf Marktirends und Kundenwin-
sche reagieren kénnen.

SALAMI _
PROVENCE IM RING

NITROSAFE PROVENCE 0G+0A Art. Nr.5u310
Wurzrichtung: Pfeffer, Oregano, Thymian

. Zugabemenge: I3 g/kg

3 " Material
. 60,0kg $Hl,-2 C

400kgSV,-2C |

100,0kg -

_Worzung, Werisioffe F):i'O' kg-

269 Nﬂrﬂpékelsalz

% Bg NITROSAFE PROVENCE oG + oA

- Art.Nr. 54310

NITROSAFE ZERO fur 25 kg Rohwurst,
Art.Nr.73400

“NITROPROTECT fUr 25 kg Rohwurst,
Arf.Nr.73310

: Ddi’me
Schwein_t_e_darmé, Kaliber 36+

~ Mehr Infos ium’ Rezept gibt’s
auf hagesued.eu/rezeptideen
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AUF EINEN BLICK

' TR - | Wo: Messe Stuttgart
VOM 28. BIS 30. SEPTEMBER 2024 - | wann: 28.09. - 30.09.2024 .
PRASENTIEREN WIR UNSERE | stand:Halle 6, Stand Nr. 6C51.
NEUESTEN PRODUKTE & INNOVATIONEN :
IN DER MESSE STUTTGART. S -~

Kommen Sie vorbei und lassen Sie sich von unseren neuen spannenden Produktideen begeistern! Besuchen Sie
uns auf der filhrenden Fachmesse fiir die Fleischbranche.

'WASERWARTET;SIE?

V E R KOST U N G Probieren Sie unsere neuvesten

Kreationen und erleben Sie die Qualitat und den Geschmack
unserer Produkte havtnah.

TEAM = CU P Das Team der Messe Stuttgart hat sich

in diesem Jahr etwas Besonderes Uberlegt: Sind Sie bereit fur
den Siebenkampf des Fleischerhandwerks? Melden Sie Ihr
Team mit einer kreativen Videobotschaft an und sichern Sie
sich einen Platz bei einem unvergesslichen Event.

[=153
Mehr Informationen gibt es hier:
https:/Iwww.messe-stuttgart.de/sueffai
programm/wettbewerbe/sveffa-team-cup

PERSONLICHER AUSTAUSCH &
LIVE-ERLEBNISSE

. Die SUFFA ist der perfekte Ort for Meizger, Fleuscherenfachleuie und-
alle, die in der Fleischbranche tatig sind, um sich Uber die nevesten
Trends, Technologien und Geschafisideen zu informieren.

Nutzen Sie die-Gelegenheit zum Networking und tauschen Sie sich mit
Fachleuten und Experten aus der ganzen Branche qus!

7AGESUD

Hagesiid Interspice Gewiirzwerke GmbH
SaarstraBe 39 - 71282 Hemmingen * Telefon 07150 94260
www.hagesued.eu - E-Mail: info@hagesued.de

Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieses Flyers nicht gdanzlich ausgeschlossen werden.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.
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