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GRILL N CHILL: BRATWURST,
MARINADEN & MEHR

Ausgabe 02 / 2024



BRATWURST:
EIN KLASSIKER FUR

Die Bratwurst - ein echter Klassiker! Saftig, herzhaft und voller Geschmack. DieséT Wourst ist die p.erfek'fe_"-.
Ergénzung fiir lhre Grill-Theke. Ob gegrillt oder in der Pfanne gebraten, die Bratwurst ist vielseitig und
immer ein Genuss. Kombiniert mit Senf, Brot oder Salaten macht sie jede Grillparty zum Highlight!

BEST -
RATELLA’ ;
s MIT-ZITRONE .
GEWURZMISCHUNG .
Art. Nr. 02680 °
Waorzrichtung: Pfeffer, Zitrone, Muskat, Wirzrichtung: Pfeffer, .
Senf, Koriander Zitrone, Muskat, Senf, Koriander *
zugabemenge: 5 g I kg . L] L] L] L] . L] .o o L] L] o L] o o :
Zugabemenge:5g/kg ~ FEEEESN £ arTat i) Tokasa
RATELLA -
OL‘ oG * OA X i
CEWURZMISCHUNG .
Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf Art. Nr. 02470 -
hagesued.eu/rezeptideen Wiirzrichtung: Tomate, Zwiebel, .
Basilikum, Oregano, Knoblauch - ¢/

BRATELLIN -
DER BRUHWURSTEMUI.GATOR

Emulgatoren sind Zusatze, die dazu dienen, zwei nicht
miteinander mischbare Stoffe daverhaft zu verbinden. Zum
Beispiel konnen sie Wasser und Ol (Fett) so stabil vermischen
(emulgieren), dass sie sich nicht wieder trennen. Dadurch
werden Gewichtsverluste beim Backen, Trocknen, Rauchern
und Kochen verhindert. Bratellin, ein solcher Emulgator, hilft
auch, das Platzen von Grillwirstchen zu verhindern und die
Haltbarkeit der Produkie zu vérlangern,_indem es das Wasser
besser bindet. Zudem wird die Bildung von Drip-Saft bei
vakuumierten Produkten reduziert.

Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesved.eul/rezeptideen

FUr eine optimale Braunung beim Grillen empfehlen wir den
Einsatz von Bratellin oG. Dieser enthalt Milchzucker, der beim
Erhitzen karamellisiert und fUr eine schéne Br&unung sorgt.
Naturlich bieten wir auch eine allergenfreie Variante des
Emulgators Bratellin fur unsere Kunden an, die allergenfrei
produzieren méchten.




Material Herstellung:

Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesved.eul/rezeptideen

...........
--------------

Wurzung, Wertstoffe
pro kg Bratmasse:

I2g BRATELLA®
Bacon oG,
Art.Nr. 02670

Wiirzrichtung: Pfeffer,
- Ingwer, Zitrone, Rauch

Art. Nr. 0246 O
j ' : Wﬁrzrichfuhg:
- > Schalotte, Zwiebel

Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesved.ev/rezeptideen

Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesved.eu/rezeptideen
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Uberraschen Sie lhre Kunden mit einem
trendigen Butterboard, das jede Grillparty
zu einem unvergesslichen Erlebnis macht!
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Art.Nr.49190 .
- Wiirzrichtung:
Knoblauch, Korianderbléatter

Art.Nr.4d17 0
Wiirzrichtung:
Schalotte, Zwiebel

...............

Art. Nr. 4902 0
Wiirzrichtung: Knoblauch,
Zwiebel, Petersilie, Butteraroma
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Art. Nr. L4918 0
Wiirzrichtung: |
Knoblauch, Sojasauce”

T MARINIERSOFT®
MYKONOS OG * OB
Art. Nr.uqu6 0

Wiirzrichtung: Pfeffer,
~ Oregano, Knoblauch, Paprika
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Art.Nr.u4897 0 :
Wiirzrichtung: Curry, Pfeffer .
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/\ @ TISCH-SPIESS .
Art. Nr. 7105 0 Art.Nr.0q460 |

VE: 50 Stiick Wiirzrichtung: ¢

Max. 600 g Oregano, Knoblauch, Pfeffer
TELLER-SPIESS SRS o

Art. Nr. 7127 O z

VE: 100 Stiick & X

Max. 150 g DONER'KEBAB X

OG +* OA .

Art.Nr. 4230 :

Wiirzrichtung: |

Paprika, Pfeffer, Zwiebel, Kumin

MAGIC DUST -

oG

Art. Nr. 39331 °

< > <—> Wiirzrichtung:Paprika, &
102 MM 60 MM Pfeffer, Knoblauch, Kumin, Chili E

>»>SPIESSIGBec [/

KOSTLICHKEITEN
FOR IMRE THEKE

Unsere Tisch- und Tellerspiee sind nicht nur praktisch und lecker, sondern auch ein Blickfang
in lhrer Theke. Steigern Sie lhren Umsatz und die Zufriedenheit lhrer Kunden mit unseren
hochwertigen Grillprodukten und lassen Sie sich von der Qualitét unserer Produkte iiberzeugen!

Probieren Sie es aus und bringen Sie frischen Wind in lhre Theke -
mit unseren innovativen Tisch- und Tellerspiefien wird jeder Grillabend zum Highlight!




Art. Nr. 0841 0
Wiirzrichtung: Koriander,
Kiimmel, Paprika, Pfeffer

................

Art. Nr. 1756 O
Wiirzrichtung: Koriander,
Pfeffer, Piment, Senf, Paprika

pULLED PORK
oG + OA

Art. Nr. 0875 O
Wiirzrichtung: Koriander,
Paprika, Pfeffer, Kumin

ERLEBEN SIE DIE SMOKY WELT
VON PERFEKT GERAUCHERTEM
UND ZART GEGARTEM FLEISCH
MIT UNSEREN EINZIGARTIGEN
SMOKER-WURZUNGEN!

Bieten Sie lhren Kunden leckere Wiirzungen fiir
authentisches amerikanisches BBQ an - von Pulled
Pork bis Pastrami, Hagesiid hat die passenden
Geschmacksrichtungen fiir jeden BBQ-Liebhaber.

Unsere hochwertigen Smoker-Wiirzungen sind
perfekt fiir lhre BBQ-Produktlinie. Verleihen

Sie lhren Produkten den authentischen
Rauchgeschmack und begeistern Sie lhre Kunden
mit unverwechselbaren BBQ-Erlebnissen.

Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesved.ev/rezeptideen

PULLED-PORK oG + 0A, Art. Nr. 0875 0

Mehr Infos zum Rezept gibt’s auf
hagesued.euirezeptideen
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" NEUE WURZUNGEN,
ENDLOSER GENUSS!
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BUTCHERY®  BUTCHERY® BUTCHERYS. '
PFEFFER MIX RERIBS GEWURL™ . g STEAKMIX .

= 0Ge ?\‘I’“ASCHUNG 0G¢OA " SALLE 06+ A
Art.Nr.72700 Art.Nr.72720 ° Art.Nr.7274 0 :
200g-Dose - 150g-Dose . 120g-Dose
Wiirzrichtung: . Wiirzrichtung: Wiirzrichtung:
Salz, Pfeffer Tomate, Paprika, Zwiebel ! Salz, Pfeffer, Knoblauch :

: BUTCHERY® . < -BUTCHERY?

: ' NAIT GEWURZE_N : s ENMIT ROTEN s

[N EERS L [TERN OG+OA SAZOCKEN ML O,

z Art.Nr.727210 °* ‘4! - N Art.Nr.72730 ° 5 Art.Nr.72750 °-
120g-Dose . 150g-Dose . - J100g-Dose .

+ Wirzrichtung: . Wairzrichtung: ~ Wiirzrichtung: Salz, *
Paprika, Pfeffer, Petersilie  * Salz, Zwiebel, _K(_)_riqnder x Zwie:bel, Knoblauch, Petersilie -

Ob Fleisch, Fisch oder Gemiise - diese Mischungen verleihen
: jedem Gericht das gewisse Etwas. Ideal fiir den Zusatzverkauf
- - e in lhrem Geschéft, um die Mahlzeiten lhrer Kunden in
kulinarische Meisterwerke zu verwandeln.
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Hagesiid Interspice Gewiirzwerke GmbH
SaarstraBBe 39 - 71282 Hemmingen * Telefon 07150 94260
www.hagesued.eu - E-Mail: info@hagesued.de

Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieses Flyers nicht gdanzlich ausgeschlossen werden.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.
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