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ANGRILLEN MIT HAGESUD

Endlich Wiedor Galleal'Die kalibn Tage liegen éndlivch_hvih-i'er"uns und die ersten Grills wer-
den langsam aber sicher aus dem Winterschlaf geholt! Zeit fiirs Angrillen an lhrer Theke!
Bei HAGESUD finden Sie die besten Gewiirze, um lhren Kundmnen und Kunden den per-

fekten Grillabend zu bereiten.

Wir méchten |hnen zelgen Giriranditihe perfekter Por’rner fiir dle Gr|||sa|son und dariiber
j hinaus sind: '

Das Elaidhivirzer. Sortiment von HAGESUD bietet eine Vielzahl an Wiirzungen fiir Fleisch- 0
zubereitungen. Diese sind zum Teil frei von Salz, mit Salz oder be5|’rzen einen sp’)e2|e||en ‘

Saftfesteffekt. :
Mit unseren V|e|se|1'|gen MARINIERSOFT® Marmaden ARd Siehestand Fir dio Gr|||scuson

und dariiber hinaus geriistet und kénnen lhren Kunden mit wenig Aufwand eine bunte Vle'{
falt an verschiedenen Geschmacksrlch’rungen anblei'en Von fruchhg frisch bls plkdn’r -wiirz g
ist Fur jeden Geschmack etwas dabei. ' :
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'Unsere Gewiirze und Marinaden werden uberW|egend pu“r ‘/erwendet und Ex’rqu’re spielen /
érst an zweiter Stelle eine Rolle. Das bedeu’ref fiir Sie, dass Sie |hren Kunden héchste Qualj-

! tat anbieten kénnen, damit diese gerne wueder kommen. i
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Lassen Sie sich von unseren Exper’ren berafeni:" R Lo AT
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EINLADUNG ZUM GE-
SCHMACKSERLEBNIS:
QUALITAT, VIELFALT _ '
UND LEIDENSCHAFT = ‘-1
IM HAGESUD GRILL-
UNIVERSUM

HAGESUD legt groBen Wert auf Qualitét und Sorgfalt bei der Herstellung
seiner Produkte. Durch die Verwendung der besten Rohstoffe aus aller Welt
entsteht ein Produkt, das ein Optimum an Geschmack und Wiirzkraft bietet.

Wir laden Sie dazu ein, gemeinsam mit uns in die Welt der Gewiirze,
Marinaden und Wiirzessenzen einzutauchen, um innovative Produkte und
Geschmackskombinationen zu entdecken, die lhre Kunden ansprechen.

Statistiken zeigen, dass fast 40% der Deutschen alle zwei Wochen grillen, @
und dies unterstreicht die Bedeutung des Grillens als feste Aktivitat im Le-

ben vieler Menschen. Deutschland weist eine vielfaltige Grillkultur auf, die

zwar regional unterschiedlich ist, aber dennoch das Grillen als Mittelpunkt
geselliger Zusammenkiinfte mit Familie oder Freunden hervorhebt.




GENUSSVOLLES GRILLEN:
VIELFALT UND DIE KUNST DER
MARINIERSOFT-WURZUNGEN

Die Kunst des Grillens schafft eine entspannte Atmosphdre,
in der gemeinsame Erlebnisse und kulinarische Héhepunkte
Hand in Hand gehen. Von klassischen Holzkohlegrills iiber
praktische Gasgrills bis hin zu modernen Elektrogrills bietet
die Vielfalt der Grillgerate unendliche Méglichkeiten.

Mit unseren beliebten MARINIERSOFT®-Marinaden kénnen
kulinarische Experimente mit saftigen Steaks, zarten Fisch-
filets und knackigem Gemiise verwirklicht werden.

Treten Sie ein in unsere Welt des Grillens und lassen Sie
sich von unserer Leidenschaft fiir leckeres und gesundes
Grillgut mitrei3en. Entdecken Sie mit uns die unendlichen
Méglichkeiten, die unsere Wiirzungen und Marinaden fiir
Ihr Angebot bieten.
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GEWURZMISCHUNG

Art. Nr. 7265 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Paprika, Chili, Kaffee

B AY—W“Rl S o6
OMGEWG\zzM\scu\JNG

Art. Nr. 0803 O
Wiirzrichtung:
Curry, Pfeffer, Zwiebel

ATW“RI S oG * oA
55 GEWURzNuscuuNG

Art. Nr. 0857 O
Wiirzrichtung: Paprika,
Muskat, Zwiebel, Liebstock




FLEISCHWURZER

Mit unseren HAGESUD Fleischwiirzern bringen Sie Vielfalt in lhre Theke, die auch optisch was hermacht.
Bei uns werden nur beste Rohstoffe verarbeitet und sorgen fiir einen ausgewogenen Geschmack.

Ob Rind, Schwein, Gefliigel, Wild, Fisch oder auch pflanzliche Alternativen

- mit unseren perfekt ausbalancierten Mischungen kénnen Sie lhre Kunden iiberzeugen!

MIT SALZ VERKAPSELT

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Farbe Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

0869 O
Pfeffer, Petersilie,
-' ALABAMAMIX S oGeoA 5 ° 71 (0 | o Belg  1lg X X
0863 0
- ARKANSAS-MIX S oG ::e:trf, ﬁ:;r:ill griin 14 g/kg 1kg X Sellerie, Senf
u . ri
0803 0
.' BOMBAY-WURZ S oG Curry, Pfeffer, Zwiebel gelb 15;[(20 1kg x Senf
g/kg

0857 0
. ' BRATWURZ S 0G+oA ;:/Fi:t;’ t::lzt:’ck orange 15 g/kg 1kg X X
0868 0O
-' GAUCHO-MIX S oG ;':ii:t:l PII.Trebn:er beige 15 g/kg 1kg x Senf
22450

GEWURZSALZ FUR Paprika, Zwiebel, ¢ 17-20 ) X X
.' SPIESSBRATEN 0G+oA  Knoblauch, Chili o glkg s
0622 O

KNOBLAUCHPFEFFER  Pfeffer, Petersilie, . 8-10

' S 0G+oA Knoblauch beige g/kg Tk X X

0857 3

SPIESSBRATENWURZ Paprika, Muskat,

S 0G+oA Zwiebel, Liebstock KIS 15 gk lkg X X

(H

Vielfalt an der
Theke und ein
Optimum an

Geschmack
und WUrzkraft.




FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Zugabe  Gebinde

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

Allergen

0618 0

BRASIL-MIX 0G+oA

BRATENGEWURZSALZ
oG + oA

BRATHAHNCHEN-GEW.

0G+oA

BRATWURZ oG+oA

DECOR-WURZ-
MISCHUNG PEPPER-
FRESH oG+oA

DECOR-WURZ-
MISCHUNG VINADOR
0G+oA

DONER KEBAB-FIX

0G+oA

FISCHGEWURZ oA

GAUCHO-MIX oG

GEWURZSALZ R 0G+oA

GEWURZSALZ FUR
SPARERIBS 0G+oA

GRILL-UND BRATEN-
GEWURZSALZ 0G+oA

GRILL- UND BRATEN-
GEWURZSALZ
0G+oA+oW

Knoblauch, Pfeffer,
Zwiebel

Paprika, Rosmarin,

Hirse

Zwiebel, Liebstock,
Knoblauch, Muskat

Zwiebel, Liebstock,
Knoblauch, Muskat

Pfeffer, Knoblauch,
Petersilie, Dill

Pfeffer, Paprika,
Zwiebel, Oregano

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Kumin

Zwiebel, Zitrone,
Petersilie

Pfeffer, Piment,
Zwiebel, Lorbeer

Paprika, Zwiebel,
Pfeffer, Koriander,
Knoblauch

Paprika, Pfeffer, Honig

Paprika, Zwiebel

Paprika, Zwiebel,
Knoblauch

beige

rot-braun

orange-
rot

orange-
rot

gelb-
braun

rot

rot-braun

beige

braun

rot

rot

rot

rot

15 g/kg 1kg
30g/kg  15kg
15 g/kg 1kg
15 g/kg 1kg

20-25¢g 1kg

25-30 1k
g/kg 7
18 g/kg 1kg
nG 1kg
10 g/kg 1kg
20-25
e Tkg
15-25
o/kg 15 kg
15-20 g 15 kg
20
olkg 15 kg

E621, E330

Senf



FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung Zugabe  Gebinde

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

Allergen

Passt zu
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GRILLGEWURZ oG

GRILLGEWURZSALZ
mit feinen Kréutern

0G+oA

GRILL-GEWURZSALZ

mit Kréutern 0G+oA

GRILL-GEWURZSALZ
0G+oA

GYROS DELIKATESS
0G+oA

GYROS FORTE
0G+oA

GYROS MIX oG+oA

GYROS-GEWURZSALZ
oG+oA

HAHNCHENWURZER
0G+oA

HAXENWURZER 0G+oA

LEMON PEPPER oG+oA

MAGIC DUST oG

MEXIKOWURZ 0G+oA

Paprika, Pfeffer,

Koriander, Zwiebel, rot-braun nG 15 kg
Majoran
Pfeffer, Zwiebel, Curry, griin- 20-25

1kg
Kréuter braun g’kg

Paprika, Zwiebel, Pfef- SO

fer, Petersilie, Majoran, rot-braun Ik 1kg
Oregano, Basilikum 9/kg
Paprika, Zwiebel, o5
Pfeffer, Koriander, rot /_k 1kg
Curry A3
Oregano, Tomate,
Knoblauch, Pfeffer rof bk s
Knoblauch, Pfeffer
t ! t 25 g/k 1k
Thymian, Oregano 2 o’kg g
(0] Knoblauch
Pf:c?:no, noblauch, rot 15 g/kg 1kg
r

Pfeffer, Curry, Paprika, 20-925

rot-braun 1kg
Oregano g’kg
Paprika, Zwiebel, Chili,
Liebstock rot 15 g/kg 1kg
Pfeffer, Knoblauch :
K“e er,I noblauch, ol;cmge 15 g/kg i

imme raun
lb-
Zitrone, Pfeffer o 15 g/kg 1kg
braun

Paprika, Pfeffer, et
Knoblauch, Kumin, rot-braun ;k Tkg
Chili g9
Paprika, Tomate, " 20-925 Tk
Pfeffer, Oregano rotoraun g’kg &

E330

E330

Senf, Sellerie

Senf




FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

PFEFFER-GEWURZ- Pleffer Paorik
effer, Paprika,

- SALZ PARISIENNE Zwiebel, Knoblauch rot-braun 22 g/kg X X

0G+oA
72530

PREMIUM GRILL- Paprika, Pfeffer,
. GEWURZ oG + oA Kréuter £ M glke Tkg X X
0875 0

PULLED PORK No.l Koriander, Paprika,
. oG+oA Pfeffer, Kumin rof U g/kg Tkg X X
1144 0

Pfeffer, Paprika, orange-

-' SPARERIBS 0G+0A Ko i 15 g/kg Tkg X X
13510

Pfeffer, Paprika,

-' SPARERIBS 0G+0A Koriander, Honig rot-braun nG 1kg X X




FLEISCHWURZER

OHNE SALZ

Art-Nr.

0896 0

&

1032 0

B

(@]
>

41 0

(.

1164 0
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o
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Bezeichnung

7-KRAUTER-MIX oG

ANANAS PFEFFER
0G+oA

ARIZONA-MIX oG

BACON-MIX oG

BACON-MIX oG+oA

ELDORADO® MIX oG

FARMER-MIX oG

FLEISCHWURZ-MIX oG

JAGER-MIX oG

PASTRAMI FEIN oG

PIZZA-MIX oG

SPIESSBRATEN-MIX
0G+oA

VIRGINIA-MIX oG

WERGINIA-MIX oG

Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

:ff,:fffaffﬂe;'w".ibzi" 2 Z/k]g Tkg X Sellerie
Pfeffer, Ananas i nG Tkg X X
orange

;?N:t; Fieffer rot-braun 8 g/kg Tkg X Senf, Sellerie
E:S:Ej’e;,cf;::me" rot-braun 10 g/kg Tkg X Senf, Sellerie
Ez:::j’e;ff;:md, rot-braun 10 g/kg 1kg X X
i e X SerhSellere
;qqﬁ:f:nﬁ(}:;:fer rot-braun 7 g/kg Tkg X Senf, Sellerie
;{SEELMUSM E,r::n 89/11;) Tkg X Sent, Sellerie
Paprika, Senf, Zwiebel bunt ]Z/-kQQO 1kg X Senf
el e L
E"JTYQQ rotbraun  8-15g/kg kg X Senf, Sellerie
Roprikcn Bigfier rot-braun 10 g/kg kg X X

Zwiebel, Thymian

Petersilie, Paprika,
Pfeffer, Basilikum, griin 8 g/kg 1kg X Sellerie
Schnittlauch

Pfeffer, Paprika,

i 8 g/k 1k Selleri
Petersilie, Basilikum Inen g/kg 9 X ellerie



FLEISCHWURZER

OHNE SALZ

Art-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Farbe Zugabe  Gebinde

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

Allergen

0638 0
WILDGEWURZ
-, DIANA oG
0637 0
WILDGEWiRZ
.' HUBERTUS oG
RUBS
7965 0
-' BARBECUE BEEF RUB
7264 0
BARBECUE HOT
-l JALAPENO RUB
7963 0
.l BARBECUE RIB RUB
ROHGEWURZE, GEMUSE,
0636 0
5 KRAUTER-MIX
- ' BARLAUCH oG
0849 0
S3 |  BALKAN MIX oGroh
22
1054 0

BERGKRAUTER 0G+oA

0836 0
JULIENNE GEMUSE-
@l MIX GROB oG
0605 0
— JULIENNE-MIX 'ROYAL'
ot / FEIN oG+oA

KRAUTER-KORNER-
NUSS-MISCHUNG oG

Wacholder, Pfeffer, b 8-10 Tk
Lorbeer rotbraun a’kg &
Wacholder, Pfeffer, i 8-10 s
Piment, Lorbeer ks g/kg 2
Pfeffer, Paprika, Chili, b nach 580 g
Kaffee rorhraun G eschmack  Streudose
Chili, Paprika, b nach 600 g
Knoblauch, Pfeffer L) Geschmack  Streudose
Gerducherter Paprika, b nach 500 g
Ingwer, Zwiebel rot-oraun Geschmack  Streudose
KRAUTER, SONSTIGES
Barlauch, Petersilie,
Schnittlauch, Sellerie, griin 3-4g/kg 0,5 kg
Thymian

t/grii 15 - 20
Zwiebel, Paprika i /g?run/ 10 kg

beige g’kg
Thymian, Wacholder, braun- G Tk
Lorbeer griin " <
Karotten, Porree, e 150 - 200 ol
Sellerie o a/kg i
Zwiebel, Tomate, rot/weif3/ 15 - 20 ol
Petersilie griin g’kg L
Kiirbis, Pinienkerne, 30 - 50

bunt 10 kg

Mandeln, Schnittlauch

glkg

E330, E331

E330, E331

E330

Senf

Senf

Sellerie

Sellerie

Senf, Man-
deln, Pistazien



MARINIERSOFT® UND EI.DORADO®

EXKLUSIVE FLEISCHMARINADEN UND

GEWURZSAUCEN FUR EIN UNVER-

'GLEICHLICHES GRILLVERGNUGEN!

Entfachen Sie den Geschmack auf lhrem Grilll Mit unseren exklusiven Fleischmarinaden und Gewiirzsaucen
fiirs Grillen verleihen Sie lhren kulinarischen Kreationen eine unverwechselbare Note. HAGESUD steht fiir
héchste Qualitat und innovative Geschmackserlebnisse.

Ob deftig, fein butterig, mediterran, exotisch-asiatisch, US-amerikanisch mit Raucharoma oder pikant - unser
MARINIERSOFT® Sortiment von HAGESUD bietet eine grofie Bandbreite und punktet in der Theke durch
eine appetitliche, ansprechende Optik. Unsere sorgfdltig entwickelten Marinaden werden aus den besten Roh-
stoffen weltweit hergestellt, um lhren Kunden ein einzigartiges Grillvergniigen zu bieten. Ob saftige Steaks,
zarte Fischfilets oder leckeres Gemiise - unsere breite Palette an Marinaden bietet fiir jeden Geschmack das
Richtige. Tauchen Sie ein in eine Welt voller Geschmack und entdecken Sie, wie HAGESUD lhre Theke mit
exquisiten Grillgeniissen bereichert. Gemeinsam bringen wir den Grill Threr Kunden auf ein neues Level!

Mit unseren ELDORADO®Gewiirzsaucen kénnen Sie viele Fleischsorten mit einem hervorragenden Wiirzge-
schmack veredeln. Unsere geschmacklich perfekt ausbalancierten Gewiirzsaucen sind die ideale Ergénzung
lhres Sortiments. Die Gewiirzsaucen auf Ol-Wasser Basis besitzen eine farblich ansprechende Optik und ver-
leihen den Gerichten einen individuellen Geschmack. Sie sind vielseitig in der Anwendung fiir unterschiedliche
Fleischarten, Pfannen- und Convenience-Gerichte. Die gebrquchsferhgen Gewiirzsaucen enthalten bereits alle
Zutaten und sind daher einfach anzuwenden.



MARINIERSOFT®
 MARINADEN

5,
Unsere sorgféltig komponierten MARINIERSOFT® Marinaden sorgen fiir einen leckeren Gr|||qbéﬁd und ein
wunderbares Erlebnis fiir lhre Kunden. Die ausgewdhlte Rezeptur verhindert Austrocknung des Flelsches und
sorgt fiir einen schénen Glanz, der lhre Frlsche’rheke noch onsprechender aussehen lgsst. Belm Gnllen oder
Braten bleibt das Flelsch unFassbar zar’r 2] : i i

o OG i R S MARINIER-
\ KGAR“C i, f ehen Sie mit unseren neuen
LAC MAR\NlERSOH ? # SOFT® Marmaden auf Wel’rrelseI o :
\ ’ }’,J Gahz neu und/exklusw Tauchen: Sle ein in
Art. Nr. 4918 0 5 dén verlockenden Geschmack unserer
4 Warzrichtung: Knoblauch, 0 %27\ pIERSOF T Black Garlic - eine stind-
; ' S Sojasauce 250 , haH kos’rhche Fusion aus intensivem schwar-
/ e SO K B O O zem Knoblauch und herzhaHem Gnllgenuss
/; ,‘ o ¢ ' LN
: glé mégen es ||eber exoflsch wiirzig? Pro- o
............ e  bieren Sie unsere neue MARINIERSOFT® 1

, Thqi Curry, die mit, exd’rnschen Gewiirzen und*
< wirziger ‘Raffinesse. |h¢re Geschmacksknospen'
AR T auF eine kulmurlsche Reise enhcyhr’r

Art. Nr. 49190
Wiirzrich’rung Knoblauch,
Korlanderbla’r’rer y

o i e ‘.."A o ._‘. _. A A“e Marinaden sind
s asal auf Basis von Rapsol &

Jiuey ohne zugesetztes

' e & 5 i i Mononatriumglvtamat
IHRE VORTEII.E o

. Germge Zugqbemenge : L il
« Marinade sorgt fiir schénen Glanz
* Lang anhaltender Glanz . -
s Rezeptur verhindert Ausi‘rocknung des Flelsches ! : Lt
* Mit Meersalz : e S e
Durch geringe Zugabemenge kem Tropfeh und soml’r kem (ver Fo T
brennen auf dem Grill ‘ Tk
Slch’rbqre Fleischstruktur - ebenfq"s durch gerlnge Zugabemenge #
~ Weitgehend, wenn aus geschmackllchen Grunden nicht no’rWendlg,
sind die melsfen Marquen ohne allérgene Zu}’a’ren S

7 ‘ ¥t . i fein e
¢ e y ; Yaly o wabr i
‘ Cirad # P 7 PO, Yol




FLEISCHWURZER

MARINIERSOFT® MARINADEN

Art-Nr.

4899

o

Bezeichnung

MARINIERSOFT®
5 Krauter Mix Bérlauch
0G+oA

MARINIERSOFT®
Andalusia 0G+oA

MARINIERSOFT®
Austria oG

MARINIERSOFT®
Bali oG

MARINIERSOFT®
Barbecue 0G+oA

MARINIERSOFT®

Bavaria oG+oA

MARINIERSOFT®
Black Garlic oG

MARINIERSOFT®
Bosporus 0G+oA

MARINIERSOFT®
Cafe de Paris oG

MARINIERSOFT®

California oG

MARINIERSOFT®
Classic 0G+oA

MARINIERSOFT®
Dijon oG

MARINIERSOFT®
Gaucho 0G+0A

MARINIERSOFT®
Italia 0G+oA

Geschmacksrichtung

Barlauch, Knoblauch

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel

Pfeffer, Knoblauch,

Koriander

Curry, Pfeffer

Pfeffer, Paprika, Ho-
nig, Rauch

Kiimmel, Knoblauch,

Maijoran, Pfeffer

Knoblauch, Sojasauce

Cumin, Knoblauch,

Zwiebel

Knoblauch, Zwiebel,

Petersilie, Butteraroma

Zwiebel, Paprika,
Pfeffer

Paprika, Pfeffer,
Koriander, Knoblauch

Senf, Zwiebel, Pfeffer,
Petersilie, Dill

Pteffer, Zwiebel, Ing-
wer, Paprika

Pfeffer, Knoblauch,
Paprika, Oregano

rot-braun

rot-braun

griin

gelb-
braun

rot

rot-braun

orange-
braun

rot-braun

griin

rot

rot

gelb-
braun

rot

rot

50 g/kg

70 g/kg

40-50
g/kg

50 g/kg

50 g/kg

40-50
g’kg

60 g/kg

75 g/kg

50 g/kg

40-50
g/kg

40-50
g/kg

60 g/kg

50 g/kg

40-50
g/kg

Gebinde

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

5 kg,

3 kg

Deklarations-
pflichtige E-Nr.

E260

Allergen

Senf

Senf

Soja, Weizen

(Gluten)

Sellerie

Senf

Senf

Passt zu

-
Y
-
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- ey
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L &Y
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-
%

-
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FLEISCHWURZER

MARINIERSOFT® MARINADEN

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Gebinde  Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

4950 0
MARINIERSOFT® Ingwer, Pfeffer, orange- 5 kg, -
. Java oG Mango, Chili rot 80 glkg 3 kg x Senf g \T‘
—
MARINIERSOFT® Paprika, Pfeffer, 40-50 5 kg, ey
. Kansas 0G+oA Basilikum, Rauch ot g’kg 3 kg X X g;‘
‘d
MARINIERSOFT® Bacon, Zwiebel, 5 kg, T
.' Kentucky Bacon 0G+oA Paprika GRS L] 3 kg X X y;‘
4916 O AL
MARINIERSOFT® : A 5'ks,
-l Moitfo 0GroA Limette, Rum griin 50 g/kg 3 kg X X y
MARINIERSOFT® Pfeffer, Oregano, 5 kg, T
.' Mykonos 0G+oA Knoblauch, Paprika rof 50 o/kg 3 kg X X y;‘
4907 0 -
MARINIERSOFT® Pfeffer, Zwiebel, 5 kg,
.l Nevada oG+oA Petersilie el 80 9/kg 3 kg X X y \1“
MARINIERSOFT® X 5kg, 3 2
. Porterhouse 0G+oA Paprika, Rauch rot 50 g/kg ke X X y LY |
oo d
4906 0
MARINIERSOFT® Pfeffer, Paprika, Chili, ’ 40-50 5 kg, x X -
.' Puszta 0G+oA Zwiebel s g/kg 3kg g RV |
4917 0 -
MARINIERSOFT® . orange- 5 kg,
.' SCHALOTTE oG Schalotte, Zwiebel ot 60 g/kg 3k X Gluten y -
49520 \ARINIERSOFT® 7 -
- Sumatra Red Curry Curry, Pfeffer, Paprika  rot-braun 50 g/kg - kgl X X y \"
0G+oA 7 -
4892 0 -
MARINIERSOFT® o 5 kg,
Texas 0G+oA Pfeffer, Chili, Zwiebel rot 90 g/kg 3 kg X X y \,‘
MARINIERSOFT® Knoblauch, Koriander- 5 kg, -
Thai Curry oG + oA blatter 2 60,9k 3 kg X X g \"
P
MARINIERSOFT® 5 ki s
. . . 9, 2,
Thymian-Zitrone 0GoA Thymian, Zitrone griin 80 g/kg Shg E330 X y;\‘

Frischkase in Verbindung mit unseren ergeben
schnell und einfach eine Vielfalt an Frischkéase-Variationen in lhrer Theke.




FLEISCHWURZER

PREMIUM MARINADEN

Art.-Nr. Gebinde  Deklarations- Passt zu

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

2567 2

B

25992

(@

2565 2

L

PREMIUM-MARINADE
GARTENKRAUTER
0G+oA

PREMIUM-MARINADE
GYROS 0G+oA

PREMIUM-MARINADE
PARISIENNE oG+oA

25712
PREMIUM-MARINADE
-' PUSZTA oG+oA
GEWURZSAUCEN
4878 1
ELDORADO® Gewiirz-

sauce Acapulco 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Burgund oG

ELDORADOQ® Gewiirz-

sauce Diana oG

ELDORADOQ® Gewiirz-

sauce Madras 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Mexico 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Napoli 0G+oA

ELDORADOQ® Gewiirz-

sauce Teriyaki oG

ELDORADO® Gewiirz-
sauce Waldpilze oG

Pfeffer, Knoblauch,

Kréuter

Thymian, Knoblauch,
Pfeffer, Oregano,
Paprika

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Kimmel

Chili, Paprika, Pfeffer,
Zwiebel

Paprika, Jalapeno,

Pfeffer

Rotwein, Lorbeer,

Zwiebel

Senf

Curry

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Thymian

Tomate, Basilikum

Sojasauce, Sesam,

Paprika,Chili, Zwiebeln

Pilze, Paprika, Pfeffer,
Sahne

gelb-griin

orange-

rot

rot-braun

rot

rot-braun

rot-braun

rot-braun

hellgelb

orange-
rot

rot

rot-braun

rot-braun

120 g/kg

120 g/kg

120 g/kg

120 g/kg

100 -
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100 g/kg

100 g/kg

100-
140 g/kg

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

3 kg

3 kg

5 kg

5kg

5 kg

3kg

5 kg,
3 kg

3 kg

Allergen
pflichtige E-Nr.

E419, E464, E415 X
E412, E464, E415 X
E4192, E464, E415 X
E412, E464, E415 X
E412, E464, E415 X

Schwefel-

E412, E464, E41
e dioxid

E472d Senf, Sellerie
E472d, E270,
E330, E2692, X
E415, E202
E472d, E270,
E330, E415, X
E262, E202
E412, E464, X
E415, E202
E4l5 Soja, Weizen,
Sesam
E472d, E270,
E330, E415,
Lactose
E1422, E262,
E202

-y
v

-
L &Y
™

-
LAY

-
LAY

- .
LAY
-
v o

-
LAY
-,
LAY

-y

LAY

-_

L &Y

-,
LAY

-
LAY



FLEISCHWURZER

GEWURZSAUCEN

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

ELDORADO® Gewiirz- Paprika, Pfeffer, 100 - -,
t k E412, E464, E41

sauce Wien 0G+oA Zwiebel, Kiimmel ° 120 g/kg 3k  E464, E415 X y V|
- .

ELDORADO® Gewiirz- Knoblauch, Schnitt- é 100 - 4,5 kg, PR, i ry

sauce Zagreb oG lauch, Dill gelbacth 140 g/kg 2,5 kg e Elosloent y 4

i : E415, E211, E202 e
ELDO®-FIX
4840 0

ELDOe®-Fix Paprika, Zwiebel,

Typ Balkan oG + oA Tomate, Chili rot 4009/kg 8009 E415, E202 X

ELDO®-Fix Pilze, Karotte,

Typ Jager oG + oA Zwiebel, Tomate pragn 4P0ig. kg i £ X

o.F: 1
5 LDS, F'XG Sl“l" ?“mbus' rotbraun 400g/kg  800g  E330, E412, E415 X
yp Asia o ilze, Ingwer

WURZOLE & WURZESSENZEN

pik ELDORADO® Pfeffer, Paprika orange- 20 - 30 2 kg
Wiirzessenz Gourmet oG Koriun,der, Zwie’bel rot a’kg 5 kg, Beon, B Sojalecithin
TR e e e e e
A T S P S
WURZOL oG+oA Paprika rot 2;) /'kzo . ';gg X X

Entdecken Sie jetzt
unsere leckeren
ELDOe-Fix WUrzsaucen

mit fein abgestimm-
ten GemuUseanteilen.




FLEISCHWURZER

FIX PRODUKTE

Art-Nr.

5940 0

5956 0

Bezeichnung

BURGER COMBI oG

CEVAPCICI oG

FRIKADELLEN COMBI

HACKBRATEN-FIX

HACKSTEAK-FIX oG

MEISTERFRIKADELLE
oG

PANADEN-FIX
INDIA oG

PANADEN-FIX S
COUNTRY oG

PANADEN-FIX S
CRUNCHY oG

PANADEN-FIX S
ITALIA oG

PANADEN-FIX S
KNUSPER

PANADEN-FIX S oG

PANADEN-FIX S RUBIN

Geschmacksrichtung Gebinde  Deklarations- Allergen Passt zu
pflichtige E-Nr.

Pfeffer, Paprika beige 28 g/kg 1kg X Senf -,
Zwiebel, Pfeffer, -y
Por ikl Knblarr rot-braun 30 g/kg 1kg X Senf -
Zwiebel, Pfeffer, beige 930 g/kg 23 kg X Weizenmehl, -~
Muskat Senf

Zwiebel, Petersilie, aine 120 g/kg 12 kg 60l Weizenmehl, -~
Pfeffer Senf

Zwiebel, Muskat, beige 75 o/kg 3k X Weizenmehl, -~
Pfeffer Senf

Zwi.ebe|, Muskat, Chili, Ksia 219 g/kg i X We'izenr?eh‘L -~
Koriander Weizeneiweif3

Curry, Knoblauch, Weizenmehl, - g

Paprika gelb nG 3 kg X Senf 4
stlich- Wei hl, -
Chili, Oregano, Mohn 1 .|c nG 3 kg E160b, E504 e'lzenme' I g
beige Sojaptotein g
Gerstenmalz- - g
Muskat, Pfeffer 99”3 nG 3 l(g X extrakt, Senf e
Weizenmehl
Tomate, Basilik : bt
omate, Basilikum, s e 3kg E160b, E504 Sojaptotein, g
Oregano i it
Milch
Weizenmehl
Paprika, Zwiebel , -
aprika, Zwiebel, rotlich 50 g/kg 3 kg E621, E415 Hithnervollei- y
Muskat -
pulver
Weizenmehl, - y
Muskat, Pfeffer beige  50g/kg  3kg X Juhnemoliey
>
pulver, Senf
Weizenmehl
Paprika, Zwiebel l -
aprika, Zwiebel, rtlich 50 g/kg 3 kg E621 Hiihnervollei- y

Muskat
pulver



AB MARZ ERHALTLICH

Bieten Sie lhren Kunden die Gelegenheit ihre Gerichte mit unseren hochwertigen Ge-
wiirzmischungen zu verfeinern. Unsere neue Butchery-Linie ist optimal fiir lhren Zu-
satzverkauf geeignet. Egal ob klassisch mit Salz und Pfeffer, rauchig-wiirzig oder mit
frischen Krautern verfeinert - die Butchery-Linie bietet etwas fiir jeden Geschmack!

lhre Vorteile Vorteile fiir Ihre Kunden

- Zusatzverkauf ohne extra Vorbereitung - super einfache Anwendung

- verschiedene Geschmacksrichtungen - Gluten- und Allergenfrei

- Hagesiid Qualitat - geeignet fiir Fleisch, Gefliigel, Fisch + Gemiise

BUTCHERY .

.
.

/ ¢ 'oGYoA ; ! , " oGroA
Art. Nr. 72700 * ¢ .. : Art. Nr. 7272 0
. . ) Art. Nr. 72710 A

BUTCHERY

oG+oA: . , :
Art. Nr. 7273 0 + # ) Art/Nr. 7274 O : . Art. Nr. 7275 0
rt. Nr. . d / 3 ; :
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Hqgéﬁﬁd Interspice Gewiirzwerke GmbH

Al T SaarstraBe 39
- 71282 Hemmingen

~ Telefon 07150 94260
"~ www.hagesued.eu

_E-Mail: info@hagesued.de

Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieses Flyers nicht ganzlich ausgeschlossen werden.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.

Hagesiid HagesuedInterspice __ prouo gOLlNA




