
WORKSHOP ROHWURST

Inhalte: 
Rohstoffauswahl, Rohstoffvorbehandlung,  
Verarbeitung, Reifung
– Zerkleinerungs- & Füllprozess
– Reifeverfahren
 – Naturreifung
 – GdL-Reifung
 –  NEU: NITROSAFE-Reifeverfahren  

sicher, wirtschaftlich und energiesparend,  
effizient

Ermittlung, Bedeutung und Interpretation  
wichtiger Einflussgrößen:
 – Ausgangsgewicht
 – pH-Wert 
 – relative Luftfeuchtigkeit
 – aW-Wert

Starter- / Schutzkulturen & Zuckerstoffe ->  
Die kleinste aber bedeutendste Zutat:
–  Aufgaben: Säuerung, Geschmacksbildung,  

Farbausbildung
– LM-Rechtliche Anforderungen

Fehlerquellen erkennen und analysieren
Produktion schnittfester & streichfähiger Rohwürste

Referenten: 
Michael Dörr, Leiter Fachberatung
Marcel Lassen, Verkaufsleiter
Hagesüd-Team

Wann und wo: 
15. – 16. März 2023
Seminarzentrum in Hemmingen
Beginn: 15.03.2023 um 09.00 Uhr 
Ende: 16.03.2023 um ca. 13.00 Uhr 
Anmeldeschluss: 08.03.2023

15.& 16.03.23

WANN: 20. - 21.02.2024
WO: 	 Hagesüd Seminarzentrum  
	 Saarstr. 39 | 71282 Hemmingen

Beginn: 20.02.2024 um 09.00 Uhr
Ende: 21.02.2024 um ca. 13.00 Uhr 

Anmeldeschluss: 13.02.2024

20. - 21.02.



Es erwartet Sie:
■  Teilnahme am Workshop (mit Verpflegung)
■  Ausführliche Workshopunterlagen
■  Übernachtung inkl. Frühstück
■  Abendveranstaltung

Teilnahmegebühr:
Variante A:
290,– € / Teilnehmer 
Seminargebühr ohne Übernachtung
Variante B:
390,– € / Teilnehmer
Seminargebühr mit einer Übernachtung

Teilnehmer 1: (Vorname)

Teilnehmer 2: (Vorname)

Teilnehmer 3: (Vorname)

Firma: 

Straße:

PLZ / Ort:

Datum:

 

(Nachname)

(Nachname)

(Nachname)

E-Mail-Adresse:

KD-Nr.:

Unterschrift:

Bitte zutreffendes ankreuzen:

❑  Am Rohwurst-Workshop vom 15. – 16.03.2023 nehme ich teil.
❑  Bankeinzug liegt vor, der Betrag soll abgebucht werden
❑  Überweisung erfolgt nach Erhalt der Rechnung

Ich / wir reise / n am                         an und bitte um folgende Reservierung: Variante  ❑ A    ❑ B

❑  Einzelzimmer  oder   ❑  Doppelzimmer, gemeinsam mit: 

WORKSHOP
ROHWURST

Wie wir Ihre personenbezogenen Daten im Rahmen Ihrer Seminarteilnahme verarbeiten, entnehmen Sie 
bitte unserer Seminarbroschüre oder diesem Link: https://www.hagesued.eu/seminare/seminare-und-termine/.

Bitte die Anmeldung senden an: seminare@hagesued.de  I  Fax 07150 942-893 
Die Teilnahme- / Seminarbestätigung senden wir Ihnen per E-Mail zu

Hagesüd Interspice Gewürzwerke GmbH
Saarstraße 39 · 71282 Hemmingen · Telefon 07150 / 94260 · www.hagesued.de · E-Mail: info@hagesued.de

 Hagesüd  ·      HagesuedInterspice   ·                  
     

P R O U D  M E M B E R  O F

Am Rohwurst-Workshop vom 20. – 21.02.2024 nehme ich teil.

Wie wir Ihre personenbezogenen Daten im Rahmen Ihrer Seminarteilnahme verarbeiten,  
entnehmen Sie bitte diesem Link: www.hagesued.eu/seminare/seminare-und-termine/.

Hagesüd HagesuedInterspice  

Hagesüd Interspice Gewürzwerke GmbH
Saarstraße 39 | 71282 Hemmingen | Telefon 07150  94260
www.hagesued.eu · E-Mail: info@hagesued.de


