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DEUTSCHES CORNED BEEF

55kg Rindfleischll, Rindfleisch, sortiert
gepokelt, gegart und fettfrei mit 20 g
(entspricht ca. Nitritpokelsalz pro kg
100 kg frisch) ca. 24 Stunden pékeln.

45kg Fleischbruhe AnschlieBend bei 90-
95°C im Wasserbad
durchgaren. Gegartes
Fleischmaterial im Wolf
mit Messer und Vor-
schneider oder im
Kutter im Mischgang
Komplettmischung, auf gewunschte GroBe

100g/kg Masse, zerkleinern.
Art. Nr. 5980 0 DEUTSCHES CORNED BEEF
Die Zuaabe der Flelsehbron KOMPLETTMISCHUNG in
e:leis:gghiede?: Gglrverlt::i \fom d_e" F|e|SChb,rUhe auf-
Rindfleisch. l6sen und mit dem zer-
kleinerten Fleisch gut
mischen. Masse in die
vorbereiteten Darme
Sterildarme, follen.
eingefarbt, Kal. 120

~

Deuvtsches
Corned Beef

i GEKOCHTE METT- e HAHNCHEN-
LYONERSULZE WURST IM GELEEMANTEL BRUSTSULZE MIT SPARGE

SUlzen-Fix oA, Art.Nr. 5942 0 Gekochte Mettwurst Komplettmischung SUlzen-Fix oA, Art.Nr. 5942 0
OA, 64 g/kg, Art.Nr. Art. Nr. 5964 O
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TOMATE BASILIKUM DIP

ELDORADO® Gewurzsauce Napoli oG + 0A,
100 g/kg, Art.Nr. 48831

Schweinefleisch in 0,6-
0,8 cm dicke Scheiben
portionieren. Scheiben
in 2-3 cm groBe Streifen
schneiden.

Fleisch mit der ELDORA-
DOe® Gewurzsauce Wien
oG + oA und ROSTZWIEBELN
vermengen.

1000 g Schweinehofte
geschnetzelt

I00g Essiggurken,
in Scheiben
geschnitten

I00g Kase gerieben

50g Kochschinken in
Worfeln

Vielféltige Kombinationen,

unwiderstehlicher (intensiver) Geschmack

Entdecken Sie unsere vielseitigen Eldorado®

Gewiirzsauken und tauchen Sie ein in eine Welt

voller aromatischer Schétze. Egal ob zu Fleisch,

Fisch oder Gemiise - unsere Gewiirzsaucen sind
~ die perfekte Begleitung fiir jedes Gericht. .

Gurken, auf gewunschte
GréBe zerkleinern. Koch-
schinken und Kase zu-
geben und untermengen.
Aluschale mit 400 g Inhalt
fullen und mit geriebe-
nem Kdase bestreuen.

FRUCHTIGER
CURRY DIP

5 g s ELDORADO® Geworzsauce Madras oG + oA,
-~ 100 - 140 g/kg, Art.Nr. 4886 0

ELDORADO®
Gewdurzsauce
Wien oG + 0A,
100-120 g/kg,

20 Minuten im Backofen-
bei180°C oder I5 Min in
der Pfanne, bei mittlerer
Hitze garen.

Art.Nr. 48721

ROSTZWIEBELN
Art.Nr. 61330

Wenn Sie nach besonderen Geschmackserleb-
nissen suchen, mischen Sie doch unsere Gewiirz--
saucen mit Frischkése oder Schmand!
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PICANTER PAPRIKA DIP & ~ ACAI X}',‘Eg

Art. Nr. 4872 1
Wiirzrichtung: Paprika,
Pfeffer, Zwiebel, Kumin

ELDORADO® Gewurzsauce Mexiko oG + oA,
100 - 140 g/kg, Art.Nr. 4880 0

Art. Nr. 4878 1
|00"¢“0 Wiirzrichtung: Paprika,
,9 9 Jalapeno, Pfeffer

: ELDORADO® | SCHWEINE-
: GwalRlé,“:’é; : FLEISCH-
: X LAGRE, . LAUCH-PFANNE
Art. Nr. 4880 O : ‘Art. Nr. 4886 0 : : ELD(_)RADO® Gewvurzsauce Zagreb oG,
P Wiirzrichl:rung:rpdprikcu, 1 | | Wasighting . 100 - 140 g/kg, Art. Nr. 4886 0
alkg Pfeffer, Zwiebel, Thymian ° Knoblauch, Schnittlauch, Dill - *

~

ELDORADO@
GEWURZSAUCE
NAPOL

Art. Nr. 4883 1
Wiirzrichtung:
Tomate, Basilikum

-

WOKPFANNE TERIYAKI

ELDORADO® Gewurzsauce Teriyaki oG,
100 g/kg, Art. Nr. 4881 0

PAPRIKA CHILI DIP

ELDORADO® Gewurzsauce Acapulco oG + 0A,
100 - 140 g/kg, Art.Nr. 4878 |

Art. Nr. 4881 0
Wiirzrichtung:
100 ‘Speisewiirze, Sojasauce,

g/kg Sesam, Paprika, Chili, Zwiebeln
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FEUERLI,
GEBRUHTE DEBRECZINER

20 kg R Il durch die 3 mm-
5kg i Scheibe wolfen auf 0 bis
30k -4} °C kUhlen bzw. anfrosten
9 und im Kutter mit den Wurz-
us kg und Wertstoffen einige Run-
den trocken laufen lassen.

Dann die 1/2 Eismenge
zugeben und kuttern, bis
eine Temperatur von 2 °C
erreicht ist.

Restmenge Eis zugeben und
FEUERLI® oG + 0A, Masse auf 2-3 °C kuttern.

20g/kg, S Ilund S IV dem Grundbrat
zugeben und im Mischgang
mischen und auf gewunsch-

Art. Nr. OlI7 0 te Kérnung fertig kuttern.

Masse in die vorbereiteten
KNACKS® P oG +0A, Darme fullen.

59"(91 WU H ° .
rste bei 50-55 °C umré-
Art.Nr. 52103 ten, bei 55-65 °C rauchern,
bei 75-80 °C mit HeiBluft
garen oder bruhen.

Nitritpokelsalz

Saitlinge, Kal. 22/24

KASEKRAINER

JAVAROMe Cheese oG + 0A,
9 g/kg, Art. Nr. 0093 0

SCHMAKOLINE oG + 0A, I-2g/kg,
Art.Nr. 09920
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EPl
LANDJAGER RE-I\'DEEN MINI-SALAMI

NITROFIT LANDJAGER oA, mit GdlL, NITROSAFE KLASSIK oG * 0A,
12 g/kg, Art. Nr. 5484 0 10 g/kg, Art.Nr.1992 0

SCHINKENKNACKER

METTDOXe® Schinkenknacker, 20g/kg,
Art.Nr.53730

>



AUF EINEN BLICK

._|m Oktober ist es endlich wieder soweit. g . ' : Wo: Messe Stuttgart A
g R R e DO | i e Wann: 21.10. - 23.10.2023 |
Die Branche fI’i'H:f SiCh zur'SUFFA in Sfuﬂgarf. 4§ ; 2 i s*and: HCI“e 7 s*and Nr 7350

) Egal ob traditionelles Handwerk oder Grof3-
produktion, Arbeits- und Betriebstechnik oder
Rohstoffe, Halbfabrikate und Kiichentechnik bis

- hin zu Lebensmittelsicherheit, Verkaufstérderung’
und Werbung - auf der SUFFA entdecken Sie

neueste Prqdulde und zukunffswelsende Ideen.

Selbstverstandlich sind auch wir wieder ‘mit da- LRI S En’rdecken Sle unsere n'éuen |<u||nc1r15che-n ngh
bei und freuen uns darauf, lhnen einige unserer s ||gh’rs und besuchen Sle .uns an unserem ‘Stand ;
neuen Produkte zu présentieren. Kommen Sie c|u1c der SUFFA 2023. er freuen uns ouT‘ Siel il
yorbei und lassen Sie sich.von uns inspirieren! i e _ A 5 el
(R k 4
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