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Marinaden, Gewurze und mehr
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ANGRILLEN MIT HAGESUD

Endlich wieder Grillen! Die kalten Tage liegen endlich hinter uns und die ersten Grills wer-
den langsam aber sicher aus dem Winterschlaf geholt! Zeit fiirs Angrillen an lhrer Theke!
Bei HAGESUD finden Sie die besten Gewiirze, um lhren Kundmnen und Kunden den per-
fekten Grillabend zu bereiten.

Wir méchten lhnen zeigen, warum wir |hr perfekter Partner fiir die Grillsaison und dariiber
hinaus sind:

Das Fleischwiirzer-Sortiment von HAGESUD bietet eine Vielzahl an Wiirzungen fiir Fleisch-
zubereitungen. Diese sind zum Teil frei von Salz, mit Salz oder besitzen einen sFSeZ|e||en

Saftfesteffekt.
Mit unseren vielseitigen MARINIERSOFT® Marinaden sind Sle bestens fiir die Grillsaison

und dariiber hinaus geriistet und kénnen lhren Kunden mit wenig Aufwand eine bunte Viel-
falt an verschiedenen Geschmacksrichtungen anbieten. Von Fruchhg frisch bis pikant- wurzig
ist fur |eden Geschmack etwas dabei.

e L
Unsere Gewurze S I T v e rel e iiberwiegend pur verwende’r und Extrakte spielen,
erst an zweiter Stelle eine Rolle. Das bedeutet fiir Sie, dass Sie Ihren Kunden hochste Qua|’;
tat anbieten kénnen, damit diese gerne W|eo|er kommen. : I

Lassen Sie sich von unseren Experten beraten!
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ALLES RUND UM’S
THEMA FLEISCH:
GEWURZE,
MARINADEN UND
WURZESSENZEN

Um unseren Kunden hochwertige Produkte anbieten zu konnen, landen in
unseren Produkten nur die besten Rohstoffe aus aller Welt. Dabei machen
wir keine Kompromisse. Das Ergebnis:

Ein Optimum an Geschmack und Wiirzkraft.

Um lhnen die bestmoglichen Produkte bieten zu konnen, legen wir bei der
Herstellung und Verarbeitung unserer Produkte groflen Wert auf Qualitat
und Sorgfalt. Die besonders ausgewdhlten und streng kontrollierten Roh-
stoffe, Zutaten und Hilfsstoffe werden direkt beim Wareneingang umfang-
reichen Qualitatspriifungen im betriebseigenen Labor unterzogen. Nach
jedem Produktionsschritt. Weitere Analysen werden dann nach jedem einzel-
nen Produktionsschritt, wie Mahlen, Sieben, Mischen und Abfiillen, zuscitz-
lich durchgefiihrt.

Tauchen Sie ein in die Welt der Gewiirze, Marinaden und Wiirzessenzen von
HAGESUD. Lernen Sie unsere neuen und innovativen Produkte und Kombi-
nationen kennen, die nicht nur lhren Kunden schmecken!




NICE TO KNOW:
GEWURZE, MISCHUNGEN
UND SERVICELEISTUNGEN
SEIT UBER IU0 JAHREN

Der Ursprung der Firmengeschichte liegt im Jahr 1881. Zu-
néchst als ,Conservierungs Salzfabrik” vom Chemiker Otto

_ Leupold in Stuttgart gegriindet, wird die Firma vierzig
Jahre spdter von der Handelsgesellschaft siiddeutschen
Hauteverwertungsverbandes mbH iibernommen. Der neue
Firmenname ergibt sich aus den Anfangsbuchstaben des
eigenen langen Firmennamens: HAGESUD.

1966 wird die HAGESUD AG in eine GmbH umgewandelt
und gehért seit 2020 zur international operierenden Solina
- Group. Solina ist ein filhrender europdgischer Hersteller von
herzhaften Trocken- und Nasslésungen (funktionelle Losun-
gen, Coatings und Gewiirzmischungen, Saucen und Marina-
den, Aromen, kulinarische Hilfsmittel..) fiir die Lebensmittel-
“industrie, den Food Service und Metzgerhandwerk.

RBECUE
B AEE RUE
GEW“RZM\SCHUNG

Art. Nr. 7265 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Paprika, Chili, Kaffee

OMBAY-WURL S
OhﬁEWGRZM\SCHUNG
Art. Nr. 0803 0

Wiirzrichtung:
Curry, Pfeffer, Zwiebel

Art. Nr. 0857 O
Wiirzrichtung: Paprika,
Muskat, Zwiebel, Liebstock




FLEISCHWURZER

Mit unseren HAGESUD Fleischwiirzern bringen Sie Vielfalt in lhre Theke, die auch optisch was hermacht.
Bei uns werden nur beste Rohstoffe verarbeitet und sorgen fiir einen ausgewogenen Geschmack.

Ob Rind, Schwein, Gefliigel, Wild, Fisch oder auch pflanzliche Alternativen
- mit unseren perfekt ausbalancierten Mischungen kénnen Sie lhre Kunden iiberzeugen!

MIT SALZ VERKAPSELT

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Farbe  Zugabe Gebinde Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

0869 0
Pfeffer, Petersilie,

. ALABAMA-MIX S 0G+oA Zwichel, Knoblauch rot 15 g/kg 1kg X X
0863 0
. ARKANSAS-MIX S oG Eji:f ﬁ:l'le::fe' PGS ) Se AT X Sllere Snt
0803 0
. BOMBAY-WURZ S oG Curry, Pfeffer, Zwiebel gelb ]Z/-kQQO 1kg X Senf
0857 O
. BRATWURZ S 0G+oA ;3:::;’ [/::;t::ck orange 15 g/kg 1kg X X
0868 O
. GAUCHO-MIX S oG ;f;:z;l PL’;‘f;:er beige  15gkg  lkg X Senf
2245 0

GEWURZSALZ FUR Paprika, Zwiebel, ] 17-20 pei] X X
. SPIESSBRATEN 0G+oA  Knoblauch, Chili T alkg G
0622 O

KNOBLAUCHPFEFFER  Pfeffer, Petersilie, ) 8-10
' S 0G+oA Knoblauch =312 a’kg Tkg X X
0857 3

SPIESSBRATENWURZ Paprika, Muskat,
. S 0G+oA Zwiebel, Liebstock Ay Elats ks X X

Vielfalt an der
Theke und ein
Optimum an i

Geschmack
und Wurzkraft.




FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art.-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Zugabe

Gebinde

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

Allergen

1164 O

0618 0

72470

0858 3

o
(s3]
a1
(s
o

2263 0

2262 0

1423 0

0860 0

0862 0

2023 0

o
o
N
33
o

N
N
w
o
o

22410

BACON-MIX oG+oA

BRASIL-MIX 0G+oA

BRATENGEWURZSALZ
oG + oA

BRATHAHNCHEN-GEW.

0G+oA

BRATWURZ 0G+oA

DECOR-WURZ-
MISCHUNG PEPPER-
FRESH oG+oA

DECOR-WURZ-
MISCHUNG VINADOR
oG+oA

DONER KEBAB-FIX

oG+oA

FISCHGEWURZ oA

GAUCHO-MIX oG

GEWURZSALZ R 0G+oA

GEWURZSALZ FUR
SPARERIBS 0G+oA

GRILL-UND BRATEN.-
GEWURZSALZ 0G+oA

GRILL- UND BRATEN-
GEWURZSALZ
0G+oA+oW

Koriander, Kiimmel,

Paprika, Pfeffer

Knoblauch, Pfeffer,
Zwiebel

Paprika, Rosmarin,
Hirse

Zwiebel, Liebstock,
Knoblauch, Muskat

Zwiebel, Liebstock,
Knoblauch, Muskat

Pfeffer, Knoblauch,
Petersilie, Dill

Pfeffer, Paprika,
Zwiebel, Oregano

Paprika, Pfeffer,

Zwiebel, Kumin

Zwiebel, Zitrone,
Petersilie

Pfeffer, Piment,
Zwiebel, Lorbeer

Paprika, Zwiebel,
Pfeffer, Koriander,
Knoblauch

Paprika, Pfeffer, Honig

Paprika, Zwiebel

Paprika, Zwiebel,
Knoblauch

rot-braun

beige

rot-braun

orange-
rot

orange-
rot

gelb-
braun

rot

rot-braun

beige

braun

rot

rot

rot

rot

10 g/kg

15 g/kg

30 g/kg

15 g/kg

15 g/kg

20-25 g

25-30
glkg

18 g/kg

nG

10 g/kg

20-95
glkg

15-25
glkg

15-20 g

20
a’kg

1kg

1kg

15 kg

1 kg

1 kg

1 kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

15 kg

15 kg

15 kg

E621, E330

Senf



FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art.-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

Allergen

Passt zu

1300 4

2076 0

2071 0

N
o
o
%}
o

o
o
w
N
o

N
N
~

20

o
O
N

6 0

2067 0

0821 0

0
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o
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N
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GRILLGEWURZ oG

GRILLGEWURZSALZ
mit feinen Krautern
oG+oA

GRILL-GEWURZSALZ

mit Kréutern oG+oA

GRILL-GEWURZSALZ
oG+oA

GYROS DELIKATESS
oG+oA

GYROS FORTE
0G+oA

GYROS MIX oG+oA

GYROS-GEWURZSALZ
oG+oA

HAHNCHENWURZER
oG+oA

HAXENWURZER 0G+oA

LEMON PEPPER 0G+o0A

MAGIC DUST oG

MEXIKOWURZ 0G+o0A

Paprika, Pfeffer,

Koriander, Zwiebel, rot-braun nG 15 kg
Majoran

Pteffer, Zwiebel, Curry, griin- 20-925 3
Krauter braun g’kg ¢

Paprika, Zwiebel, Pfef- T
fer, Petersilie, Majoran,  rot-braun . 1kg

Oregano, Basilikum giks

Paprika, Zwiebel,

Pfeffer, Koriander, rot QO/LQS 1 kg
Curry e
Oregano, Tomate,
Knoblauch, Pfeffer rot e kg
Knoblauch, Pfeffer,
Thymian, Oregano 2k 2 Tkg
;ref?ano, Knoblauch, ot 15 o/kg Tkg
effer

Pteffer, Curry, Paprika, 20-925

rot-braun 1kg
Oregano a/kg
Paprika, Zwiebel, Chili,
Lieisfock rot 15 g/kg 1kg
Effaffer,IKnoblauch, okl;qnge- 15 o/kg kg

imme raun
Zitrone, Pfeffer e3> 15 g/kg 1kg
braun

Paprika, Pfeffer,
Knoblauch, Kumin, rot-braun ]5/-|<30 1 kg
Chili 9.8
Paprika, Tomate, " 20-925 'k
Pfeffer, Oregano rotbraun a/kg E

E330

E330

Senf, Sellerie

Senf



FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Farbe = Zugabe Gebinde Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

22400 prEEFER. GEWURZ- e Bt
: 1Ka,
. SALZ PARISIENNE Tl Komploch | fotbraun  22g/kg X X
0G+oA
72530
' PREMIUM GRILL- Paprika, Pfeffer,
. GEWURZ oG + oA Krauter ik 30 g/kg Tkg X X
0875 0
PULLED PORK No.l Koriander, Paprika,
. 0G+oA Pfeffer, Kumin rot 14 g/kg Tkg X X
1144 0
Pteffer, Paprika, orange-
SPARERIBS 0G+oA Ko et R 15 g/kg 1kg X X

1351 0

Pfeffer, Paprika,
. SPARERIBS 0G+oA Koriander, Honig rot-braun nG 1kg X X




FLEISCHWURZER

OHNE SALZ

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

0896 0
. 7-KRAUTER-MIX oG :::;:‘:qf:;”zsl'v'feb'z;" bunt Z/Q;’ Tkg X Sellerie
1032 0
. oAgl::iAS iy Pfeffer, Ananas og:;il;_e nG 1kg X X
0864 0
ARIZONA-MIX oG Paprika, Pfeffer, rot-braun 8 g/kg 1kg X Senf, Sellerie

Zwiebel

08410
Koriander, Kiimmel,

BACON-MIX oG Paprika, Pheffer rot-braun 10 g/kg 1kg X Senf, Sellerie

0894 0
Pfeffer, Koriander, 10-20
© / ' )
ELDORADO® MIX oG Senf, Paprika bunt o/kg 1kg X Senf, Sellerie
0890 0
FARMER-MIX oG Paprikg, Keridhigen b T Tk X A
. 2 o Majoran, Pleffer rot-braun alkg 9 enf, Sellerie
0859 0
. Pfeffer, Muskat, griin- 8-10 .
. FLEISCHWURZMIX oG /""" T o I X Sl Sllaiic
08910
) ) _ 10-20
JAGER-MIX oG Paprika, Senf, Zwiebel bunt n 1 kg X Senf
9/kg

1756 O

Koriander, Pfeffer,
PASTRAMI FEIN oG Piment, Senf, Paprika rot-braun nG 1 kg X Senf

1984 0
Paprika, Thymian, )
. PIZZA-MIX oG Knoblauch O rot-braun  8-15 g/kg 1 kg X Senf, Sellerie
noblauch, Oregano
7247 0
SPIESSBRATEN-MIX Paprika, Pfeffer,
. oG+oA Zwiebel, Thymian GRG0 DEE i X X
LELY Petersilie, Paprika,
VIRGINIA-MIX oG Pteffer, Basilikum, griin 8 g/kg 1 kg X Sellerie
Schnittlauch
0870 0
WERGINIA-MIX oG LTS griin 8 glkg 1kg X Sellerie

Petersilie, Basilikum



FLEISCHWURZER

OHNE SALZ

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Zugabe Gebinde

pflichtige E-Nr.

Deklarations-

Allergen

0638 0
WILDGEWURZ
. DIANA oG
06370
WILDGEWiRZ
. HUBERTUS oG
RUBS
7265 0

BARBECUE BEEF RUB

7264 0
BARBECUE HOT
JALAPENO RUB

7263 0
BARBECUE RIB RUB

ROHGEWURZE, GEMUSE,

0636 0
5.KRAUTER-MIX
BARLAUCH oG

o
>
&
©
o

BALKAN MIX oG+oA

BERGKRAUTER oG+oA

<)
b
'S
o

(@]
[¢]
[
o
o

JULIENNE GEMUSE-
MIX GROB oG

o
o
(@]
a
o

FEIN oG+oA

(@]
(o
o
~
o

KRAUTER-KORNER.-
NUSS-MISCHUNG oG

JULIENNE-MIX 'ROYAL'

Wacholder, Pfeffer,

Lorb rot-braun
orbeer
Wacholder, Pfeffer, ol
Piment, Lorbeer ey e
Pfeffer, Paprika, Chili, b
Kaffee rot-braun
Chili, Paprika, b
Knoblauch, Pfeffer AR
Gerducherter Paprika, b
Ingwer, Zwiebel rot-oraun
KRAUTER, SONSTIGES
Barlauch, Petersilie,
Schnittlauch, Sellerie, griin
Thymian
Zwiebel, Paprika rot/qrun/

beige
Thymian, Wacholder, braun-
Lorbeer griin
Karotten, Porree, g
Sellerie i
Zwiebel, Tomate, rot/weif}/
Petersilie griin
Kiirbis, Pinienkerne,

bunt

Mandeln, Schnittlauch

ke Tkg E330, E331
-10

7 Tkg E330, E331

nach 580g X

Geschmack  Streudose

nach 600g
Geschmack  Streudose £330
nach 5009 X
Geschmack  Streudose
3-4g9/kg 0,5 kg X
15-20
o 10 kg X
nG 1kg X
150 - 200
i 10 kg X
15-20
ok 10 kg X
30 - 50
ok 10 kg X

Senf

Senf

Sellerie

Sellerie

Senf, Man-

deln, Pistazien



| GESSCHMACKSNERveyAﬁF :V‘\.I}EI.TREISE: -
DIE HAGESUD /M ARINADEN
'UND GEWURZSAUGEN™

Mit HAGESUD auf genussvoller Reise um die Welt! Uﬁsere Marinaden und Gewiirzsaucen bringen Ab-
wechslung auf den Tisch, verleihen Gerichten eine 'geschmackliche Vielfalt und einen hervorragenden Wiirz-
geschmack. Ob deftig, fein butterig, mediterran, exotisch-asiatisch, US-amerikanisch mit Raucharoma oder
pikant - das MARINIERSOFT® Sortiment von HAGESUD bietet eine grofie Bandbreite und punktet in der
Theke durch eine appetitliche, ansprechende Optik. ;

Mit unseren ELDORADO®Gewiirzsaucen kénnen Sie viele Fleischsorten mit einem hervorragenden Wiirzge-
schmack veredeln. Unsere geschmacklich perfekt ausbalancierten Gewiirzsaucen sind die ideale Ergéinzung
Ihres Sortiments. Die Gewiirzsaucen auf Ol-Wasser Basis besitzen eine farblich ansprechende Optik und ver-
leihen den Gerichten einen individuellen Geschmack. Sie sind vielseitig in der Anwendung fiir unterschiedliche
Fleischarten, Pfannen- und Convenience-Gerichte. Die gebrauchsfertigen Gewiirzsaucen enthalten bereits alle
Zutaten und sind daher einfach anzuwenden.



MARINIERSOFT®
MARINADEN

Unsere sorgfdltig komponierten MARINIERSOFT® Marinaden sorgen fiir einen leckeren Grillabend und ei-
nem wunderbaren Erlebnis fiir lhre Kunden. Die ausgewdhlte Rezeptur verhindert Austrocknung des Fleisches
und sorgt fiir einen schonen Glanz, der lhre Frlsche’rheke noch ansprechender aussehen lasst. Beim Grillen
oder Braten bleibt das Fleisch unfassbar zart.

Testen Sie jetzt unsere neuesten Marinaden!
Mit unserer neuen MARINIERSOFT® Mojito
holen Sie sich schon jetzt den Sommer auf
den Teller. Der fruchtig-frische Geschmack
wird'durch einen Hauch von Rum und Minze
perfekt abgerundet und passt hervorragend
zu Schwein, Gefliigel und Fisch. Sie mégen

. es lieber wiirzig? Kein Problem, probieren

/ Sie doeh die neue MARINIERSOFT® Scha-

lotte mit leckerem Zwiebelgeschmack!

.............

Art. Nr. 4916 O
Wiirzrichtung:
Limette, Rum

.
st *

"""""" T.E. it Alle Marinaden sind
SCHALOTIE : auf Basis von Rapsol &
MARINIERSOFT® ohne zugesetztes
IO Mononatriumglutamat
Wiirzrichtung: 1
Schalotte, Zinebe_I i

ik



FLEISCHWURZER

MARINIERSOFT® MARINADEN

Art.-Nr.

4899 0

49001

'S
o]
O
«
.O

4897 0

49010

4894 0

4896 O

4902 0

'S
[e:3
el
(3
o

IS
[e=3
el
[}
o

IS
h}

20

IS
fel
N
[
o

IS
o3
&
o

A
Nel
[
o
o

Bezeichnung

MARINIERSOFT®
5 Krauter Mix Barlauch
0G+oA

MARINIERSOFT®
Andalusia 0G+oA

MARINIERSOFT®
Austria oG

MARINIERSOFT®
Bali oG

MARINIERSOFT®
Barbecue 0G+oA

MARINIERSOFT®

Bavaria 0G+oA

MARINIERSOFT®
Bosporus oG+oA

MARINIERSOFT®
Cafe de Paris oG

MARINIERSOFT®
California oG

MARINIERSOFT®
Classic 0G+oA

MARINIERSOFT®
Dijon oG

MARINIERSOFT®
Gaucho 0G+oA

MARINIERSOFT®
Italia 0G+oA

MARINIERSOFT®

Java oG

Geschmacksrichtung

Bérlauch, Knoblauch

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel

Pfeffer, Knoblauch,

Koriander

Curry, Pfeffer

Pfeffer, Paprika, Ho-
nig, Rauch

Kiimmel, Knoblauch,
Majoran, Pfeffer

Cumin, Knoblauch,

Zwiebel

Knoblauch, Zwiebel,

Petersilie, Butteraroma

Zwiebel, Paprika,
Pfeffer

Paprika, Pfeffer,

Koriander, Knoblauch

Senf, Zwiebel, Pfeffer,
Petersilie, Dill

Pfeffer, Zwiebel, Ing-
wer, Paprika

Pfeffer, Knoblauch,
Paprika, Oregano

Ingwer, Pfeffer,
Mango, Chili

rot-braun

rot-braun

griin

gelb-
braun

rot

rot-braun

rot-braun

griin

rot

rot

gelb-
braun

rot

rot

orange-
rot

Zugabe

50 g/kg

70 g/kg

40-50
glkg

50 g/kg

50 g/kg

40-50
glkg

75 g/kg

50 g/kg

40-50
glkg

40-50
glkg

60 g/kg

50 g/kg

40-50
glkg

80 g/kg

Gebinde

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

E260

Allergen

Senf

Senf

Sellerie

Senf

Senf

Senf

Passt zu

-y
\*4
-
LAY

-y
v
o R

-
LAY |
- .

v

- .
oY
-y
LAY |

- o
LAY
b R

-
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-
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LAY
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LAY
B ]

-
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-

-
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FLEISCHWURZER

MARINIERSOFT® MARINADEN

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Farbe  Zugabe Gebinde Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

4911 0 -~y
MARINIERSOFT® Paprika, Pfeffer, 40-50 5 kg, 2
. Kansas 0G+oA Basilikum, Rauch rof g’kg 3 kg X X y%‘
MARINIERSOFT® Bacon, Zwiebel, 5 kg, T
Kentucky Bacon 0G+oA Paprika rot-Brali Vs 1@y 3 kg X X y 4
-
4916 O —
MARINIERSOFT® . . 5 kg,
Mojito 0G+oA Limette, Rum griin 50 g/kg 3 kg X X g
4946 0 Ladad
MARINIERSOFT® Pfeffer, Oregano, 5 kg, T
Mykonos 0G+oA Knoblauch, Paprika ok 50 9/kg 3kg X X y 4
-
4907 0
MARINIERSOFT® Pfeffer, Zwiebel, . 80 a/k 5 kg, X X - -
. Nevada 0G+oA Petersilie r° i 3 kg g \f‘
MARINIERSOFT® ' 5kg, 3 T
B o T Paprika, Rauch rot 50 g/kg kg X X g RY |
B ol od
4906 O
MARINIERSOFT® Pfeffer, Paprika, Chili, " 40-50 5 kg, X X - -
. Puszta 0G+oA Zwiebel r° g’kg 3 kg y RV |
4917 0 -
MARINIERSOFT® : orange- 5 kg,
SCHALOTTE oG Schalotte, Zwiebel o 60 g/kg 3k X Gluten g -
49320 ARINIERSOFT® ‘L -~
Sumatra Red Curry Curry, Pfeffer, Paprika  rot-braun 50 g/kg 5 kg, X X y \f‘
oG+oA - -
4892 0 -
MARINIERSOFT® ey 5 kg,
. e WA Pfeffer, Chili, Zwiebel rot 90 g/kg 3 kg X X g \"
49140 -
MARINIERSOFT® o ) 5 kg, +
. Thymian-Zitrone 0G+oA Thymian, Zitrone griin 80 g/kg 3k E330 X y;\‘

Frischkase in Verbindung mit
unseren

ergeben schnell und einfach eine
Vielfalt an Frischkase-Variationen

in lhrer Theke. Wiirzrichtung:
Pfeffer, Chili, Zwiebel

Art. Nr. 4992 0




FLEISCHWURZER

PREMIUM MARINADEN

Art.-Nr. Gebinde Deklarations- Passt zu

2567 2

N
[
Ned

9 2

N
[*d
(o)
(%]
N

2571 2

Bezeichnung

PREMIUM-MARINADE
GARTENKRAUTER
0G+oA

PREMIUM-MARINADE
GYROS 0G+oA

PREMIUM-MARINADE
PARISIENNE oG+oA

PREMIUM-MARINADE

. PUSZTA oG+oA
GEWURZSAUCEN
4878 1
ELDORADO® Gewiirz-

4879 1

4884 0

4882 0

4880 O

4883 1

4881 0

4885 1

sauce Acapulco 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Burgund oG

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Diana oG

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Madras 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Mexica 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Napoli 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Teriyaki oG

ELDORADO® Gewiirz-
sauce Waldpilze oG

Geschmacksrichtung

Pfeffer, Knoblauch,
Kréuter

Thymian, Knoblauch,
Pfeffer, Oregano,
Paprika

Paprika, Pfeffer,

Zwiebel, Kimmel

Chili, Paprika, Pfeffer,
Zwiebel

Paprika, Jalapeno,

Pfeffer

Rotwein, Lorbeer,

Zwiebel

Senf

Curry

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Thymian

Tomate, Basilikum

Sojasauce, Sesam,
Paprika,Chili, Zwiebeln

Pilze, Paprika, Pfeffer,
Sahne

gelb-griin

orange-
rot

rot-braun

rot

rot-braun

rot-braun

rot-braun

hellgelb

orange-
rot

rot

rot-braun

rot-braun

Zugabe

120 g/kg

120 g/kg

120 g/kg

120 g/kg

100 -
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100-
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100-
140 g/kg

100 g/kg

100 g/kg

100 -
140 g/kg

5 kg

5 kg

5 kg

5kg

3 kg

3 kg

5 kg

5 kg

5 kg

3 kg

5 kg,

3 kg

3 kg

Allergen

pflichtige E-Nr.

E412, E464, E415 X
E412, E464, E415 X
E412, E464, E415 X
E412, E464, E415 X
E412, E464, E415 X
Schwefel-

E412, E464, E415
) y dioxid

E472d Senf, Sellerie
E472d, E270,
E330, E262, X
E415, E202
E472d, E270,
E330, E4I5, X
E262, E202
E412, E464,
E415, E202 X
E4l5 Soja, Weizen,
Sesam
E472d, E270,
E330, E415, o,
E1422, E262, i
E202

-
v

-
L &Y

- -
LAY

-

L Y

-

LAY
-y

-

LAY
- .
LAY
- .
LAY
-
L Y

- .
LAY |
b o

-

LAY



FLEISCHWURZER

GEWURZSAUCEN

Art.-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

48721
: i -

@ S R e M e s X 3T
S | 5ORADO* Gontrn Knoblauch, Schnitt- At S ET2EN0U e S
. sauce Zagreb oG lauch, Dill gelboti 140 g/kg 2,5 kg E4I15533E0é1$3é1.;02 Bigelbapent y;\‘
WURZOLE & WURZESSENZEN
48870 .
B R, T U ea s
4890 0 .
s St T M e se
4936 0 N '
iR U
2656 0

WURZOL 0GoA Paprika rot i A X X

g’kg 2 kg




FLEISCHWURZER

FIX PRODUKTE

Gebinde  Deklarations- Passt zu

pflichtige E-Nr.

Art.-Nr. Farbe Allergen

Zugabe

Bezeichnung Geschmacksrichtung

0881 0

wu
0
[
[+
o

w1
el
(3
o
o

5940 0

5938 0

2082 0

5956 O

5957 0

5959 0

59550

wu
o)
~
(5.}
o

wn
o)
&
o
o

5947 0

BURGER COMBI oG

CEVAPCICI oG

FRIKADELLEN COMSBI

HACKBRATEN-FIX

HACKSTEAK-FIX oG

MEISTERFRIKADELLE
oG

PANADEN-FIX
INDIA oG

PANADEN-FIX S
COUNTRY oG

PANADEN-FIX S
CRUNCHY oG

PANADEN-FIX S
ITALIA oG

PANADEN-FIX S
KNUSPER

PANADEN-FIX S oG

PANADEN-FIX S RUBIN

Pfeffer, Paprika

Zwiebel, Pfeffer,
Paprika, Knoblauch

Zwiebel, Pfeffer,
Muskat

Zwiebel, Petersilie,

Pfeffer

Zwiebel, Muskat,
Pfeffer

Zwiebel, Muskat, Chili,

Koriander

Curry, Knoblauch,
Paprika

Chili, Oregano, Mohn

Muskat, Pfeffer

Tomate, Basilikum,
Oregano

Paprika, Zwiebel,
Muskat

Muskat, Pfeffer

Paprika, Zwiebel,
Muskat

beige

rot-braun

beige

beige

beige

beige

gelb

rétlich-

beige

gelb

bunt

rétlich

beige

rétlich

28 g/kg

30 g/kg

230 g/kg

12 kg

75 g/kg

1 kg/kg

nG

nG

nG

nG

50 g/kg

50 g/kg

50 g/kg

1kg

1kg

2,3 kg

12 kg

3 kg

1 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

E621

E160b, E504

E160b, E504

E621, E415

E621

Senf

Senf

Weizenmehl,

Senf

Weizenmehl,

Senf

Weizenmehl,

Senf

Weizenmehl,
Weizeneiweif3

Weizenmehl,

Senf

Weizenmehl,
Sojaptotein

Gerstenmalz-
extrakt, Senf

Weizenmehl,
Sojaptotein,

Milch

Weizenmehl,
Hiihnervollei-
pulver

Weizenmehl,
Hihnervollei-
pulver, Senf

Weizenmehl,
Hiihnervollei-
pulver




SEMINARE

Vielfalt bieten, Erwartungen iibertreffen

Wir bei HAGESUD wissen: Unsere Branche steht téglich vor der Herausforderung, sich gegeniiber der Kon-
kurrenz zu positionieren und neue Trends und Innovationen umzusetzen. Verbraucher werden immer an-
spruchsvoller und méchten einen Mehrwert iiber den Einkauf hinaus geboten haben.

Kompetente Beratung, neue Produkte und Dienstleistungen lassen lhre Kunden gerne und oft bei lhnen ein-
kaufen. Deshalb unterstiitzen wir Sie mit unseren praxisorientierten Seminaren dabei, lhr Wissen qufzufrischen
und lhre Kunden fiir neues zu begeistern.

Yom Quereinsteiger zum Theken-Profi

Kennen Sie schon unsere Quereinsteiger-Seminare? In zwei Modulen vermitteln wir lhren Mitarbeitern, die als
Quereinsteiger lhre Fahigkeiten an der Wurst- und Fleischtheke beweisen méchten, Fachwissen aus dem Ver-
kauf und Fleischerhandwerk.

Die Seminarreihe richtet sich an Metzgereibetriebe mit Quereinsteigern, die ihre Talente, Féhigkeiten und
Erfahrungen im Verkauf von Fleisch- und Wurstwaren einsetzen wollen. Aufgeteilt in zwei Module, bringen wir
lhren Mitarbeitern alles bei, was Sie wissen miissen, um lhren Kunden eine exzellente Beratung zu bieten.

Im Modul.l geht's um die Basics. In diesem zweitégigen Seminar bringen wir Quereinsteigern Basiswissen im
Umgang mit dem Rohstoff Fleisch und der Verarbeitung zu' Fléisch und Wurstwaren nahe.

Aufbauend auf Modul | vermitteln wir im Modul Il die Grundlagen fiir den Verkauf im Fleischerhandwerk mit
Séminarschwerpunkt Fleischteile, Zerlegung, Verwendung und Beératung.

Sie haben Interesse? Aktuelle Termine finden Sie auf unseref Webseite:
https://www.hagesued.eu/seminare/seminare-und-termine/::

¥


https://www.hagesued.eu/seminare/seminare-und-termine/
https://www.hagesued.eu/seminare/seminare-und-termine/

FLEISCHWURZER

Hagééﬁd Interspice Gewiirzwerke GmbH

Saarstrafle 39
71282 Hemmingen

~ Telefon 07150 94260
www.hagesued.de

E-Mail: info@hagesued.de

I-%GESLID :

Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieses Flyers nicht gdanzlich ausgeschlossen werden.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.

Hagesiid HagesuedlInterspice . rrou gOLlNA



http://www.hagesued.de
mailto:info@hagesued.de
https://www.facebook.com/HagesudInterspiceGewurzwerkeGmbh/
https://www.instagram.com/hagesuedinterspice/
https://www.youtube.com/@hagesudinterspicegewurzwer2124
https://www.facebook.com/HagesudInterspiceGewurzwerkeGmbh/
https://www.instagram.com/hagesuedinterspice/

