
 

NEU
�HAGESÜD PRÄSENTIERT:  
DAS NEUE SALATDRESSING oG
Salate gelten als gesund, sind unglaublich vielseitig abwandelbar und echte Must haves für Imbiss, Buffets 
und jede (Grill-)Party. Sie eignen sich als Beilage, Vor- oder auch als Hauptspeise. Und das nicht nur im 
Sommer, sondern das ganze Jahr über.

Das neue SALATDRESSING oG von HAGESÜD ist eine ausgezeichnete flüssige Basiswürzung mit bereits  
allen Bestandteilen. Für Kartoffelsalat in allen möglichen Variationen und weitere Salatspezialitäten. 
Einfach in der Anwendung – mit Geling-Garantie.

La Cuisine SALATDRESSING oG
Art. Nr. 4836 0

Würzrichtung: Brühig, Zwiebel
Zugabe: 300 – 400 g / kg Kartoffeln · oder n. G.

Die Argumente auf einen Blick:
■	 Einfache Anwendung
■	 �Vielseitige Anwendungsmöglichkeiten für verschiedene Arten von Kartoffelsalat und weitere Salat- 

spezialitäten, wie z. B. Nudelsalat, Geflügel- oder Fleischsalat und andere Feinkostsalate
■	 Gebrauchsfähiges Dressing mit Essig, Öl, stückiger Zwiebel und feinem Schnittlauch
■	 Standardisierte, gleichbleibende Qualität
■	 Ohne zugesetztes Mononatriumglutamat 



20
21

HAGESÜD INTERSPICE Gewürzwerke GmbH 
Saarstraße 39 | 71282 Hemmingen | Telefon: 07150 / 94260 | Fax: 07150 / 942880
Heßlingsweg 32 | 44309 Dortmund | Telefon: 0231 / 9251510 | Fax: 0231 / 92515111

www.hagesued.de  ·        
     

Hagesüd  ·         HagesuedInterspice   ·                       ·               
     Member of Group

Mediterraner Kartoffelsalat 
Material: 
	1.000 g  	Kartoffeln, gekocht und geschält
	 200 g	 Sonnengetrocknete Tomaten
	 100 g	 Pesto
	 100 g	 Oliven

Würzung, Wertstoffe pro kg:
	300 – 400 g	 SALATDRESSING oG, Art. Nr. 4836 0

Herstellung:
Gekochte Kartoffeln schneiden und mit SALATDRESSING oG und  
den restlichen Zutaten vorsichtig mischen.

Norddeutscher Kartoffelsalat 
Material: 
	1.000 g  	Kartoffeln, gekocht und geschält
	 200 g	 Gewürzgurken
	 200 g	 Mayonnaise

Würzung, Wertstoffe pro kg:
	300 – 400 g	 SALATDRESSING oG, Art. Nr. 4836 0

Herstellung:
Gekochte Kartoffeln schneiden und mit SALATDRESSING oG und  
den restlichen Zutaten vorsichtig mischen.

Schwäbischer Kartoffelsalat 
Material: 
	1.000 g  	Kartoffeln, gekocht und geschält

Würzung, Wertstoffe pro kg:
	300 – 400 g	 SALATDRESSING oG, Art. Nr. 4836 0

Herstellung:
Gekochte Kartoffeln schneiden und mit SALATDRESSING oG und  
den restlichen Zutaten vorsichtig mischen.

Steirischer Kartoffelsalat 
Material: 
	1.000 g  	Kartoffeln, gekocht und geschält
	 400 g	 Salatgurke, geschnitten
	 200 g	 Speckwürfel, gebraten
		  Kürbiskernöl nach Geschmack

Würzung, Wertstoffe pro kg:
	300 – 400 g	 SALATDRESSING oG, Art. Nr. 4836 0

Herstellung:
Gekochte Kartoffeln schneiden und mit SALATDRESSING oG und  
den restlichen Zutaten vorsichtig mischen.


