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Konserven und Fertiggerichte

Art.Nr.42902°

VPE: 3kg Eimer

zur Herstellung einer bralinen Sof3e

| GULASCH-FIX-
G\():‘LASS\C oG

Art.Nr. 5988 0
VPE: 3,2kg Beutel

Paprika, Zwiebel

zur Herstellung von pikanten Gulasch-
7 spezialitdten und Gulaschsofle

YL OGNESE-FIX:
Loc\’TNAuA oG

Art.Nr.5997 0
VPE: 3kg Beutel

Tomate, Majoran, Thymian, Oregano

fir Bolognese und andere Hackfleischprodukte

LA CUISINE.

\/ RAHMSAUCE oG
—-Art.Nr. 7(;‘“ 2

2 _}{PE: 3kg Eimer

.
Gourmet Saucenbasis zur Hersfellung einer

Rahmsauce

Art.Nr.59u4 0
VPE: 1kg Beutel

Pfeffer, Wacholder, Senf, Lorbeer, Piment

fiir eine saure Gewiirzbeize fiir Sauerbratéen

Art.Nr.5990 0
VPE: 3kg Beutel

Tomate, Pap;iku, Zwiebel

zur Herstellung von pikanten Gulasch:
spezialitdten und Gulaschsofle

Art.Nr.7074 0

VPE: 3kg Eimer

Mehlschwitze granuliert,
Bindemittel fiir Suppen und Saucen

LA CUISINE. .

URATEN JUS 0G*OA :

Art.Nr.70990
* VPE: 3kg Eimer

Zur Herstellung einer Braten Jus




-Art. Nr.u8721
. VPE: 3kg Eimer
Paprika, .Pfeﬂ:er, Zwiebel, Kiimmel

.............. :

AROMENVIELFALT, ~ _»* A
DIE BEGEISTERT o

Art. Nr. 48781
VPE: 3kg Eimer

Paprika, Jalapeno, Pfeffer

Art.Nr. 48791
VPE: 3kg Eimer

Rotwein, Lorbeer, Zwiebel

.............
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Bl MEXICO 0G* oA

N Art. Nr. 25990 X o Art.Nr.u8s8o | Art. Nr.ugsil -
R o : i VPE: 3kg Ei
) N VPE: 3kg Eimer - ’ VPE: 3kg Eimer -t : 9kg Eimer
) Thymian, Knoblauch, Pfeffer, Oregano, Paprika } Paprika, Pfeffer, Zwiebel, Thymian

Ob zu festlichen Fleischgerichten,

zartem Fisch oder frischem Gemiise:

Unsere Saucen verleihen jedem Gericht
das gewisse Etwas - kostlich, lecker,

ausgewogen, unverwechselbar.

Art. Nr. 25710 Art. Nr. “882 I
VPE: 3kg Eimer VPE: 3kg Eimer

Chili, Paprika, Pfeffer, Zwiebel

oooooooooooooooooooooo

Art. Nr.u48831
VPE: 3kg Eimer

Tomate, Basilikum

Art. Nr. 4886 |
VPE: 2,5kg Eimer .

Knobleauchesehnittlauch: Dill

Art.Nr. u8ss |
VPE: 3kg Eimer

Pilze, Paprika, Pfeffer, Sahne

Art. Nr. 2567 0
VPE: 3kg Eimer

Pfeffer, Knoblauch, Krauter




Entdecken Sie unsere
neuve Inter

Bald geht unsere neue Homepage
online, mit frischem Look, einer ver-
besserten Such- und Filterfunktion
und jeder Menge Inspiration
rund um Gewiirze, Zutaten

: ENTDECKE
und Metzgereibedarf. ; NSIEUNSERE
7 g — NEUE HOMEPAGE

Entdecken Sie unseren iy (P - e )
digitalen Gewiirzbasar, H Nt e

stébern Sie durch unser A\ i v “ gt
Sortiment und lassen Sie : 2 T [

Unsere Produkre

sich fir die nachste kuli-

narische Idee inspirieren! 7 Gewiirze, dieden
: Unterschied machen

- NITROSAFE soll den
Innovationspreis gewinnen!
Uberzeugen Sie sich live und
stimmen Sie for uns.ab.

“gﬁm cw SUFF

Melden Sie sichan & sichern sich : 07 -09. 11. 2026
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esued.de

Hogesijd Interspice Gewiirzwerke GmbH
SaarstraBe 39 - 71282 Hemmingen : Telefon 07150 94260
www.hagesued.eu - E-Mail: info@hagesued.de
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Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieser Broschiire nicht ganzlich ausgeschlossen werden:.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.
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