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Art.Nr. 0203 0
VPE: 1kg-Beutel

Pfeffer, waebel, Knoblauch, Hopfen

Wenn-die Nachfrage nach
Hax'n, WeiBwurst & Co. steigt,
kommt es auf schnelle, sichere

und wirtschaftliche Lésungen an.

_ #& Mischungen produzieren Sie saisonale Spezialitaten in " MUnChner\
_ gleichbleibender Qualitét und mit vollem Geschmack. * J : weiBwurs“

OB_-Hax'n_Wﬁrz-urig;VWeiﬁ;vursf oder weitere m“ 1“1.0“3 :
: Okfobéffesf-Klossiker ~Hagesiid unterstiitzt Sie
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dabei, lhr Angebot attraktiv zu erweitern und die ' Art.Nr. 0201 |

- Mit den pd;sen"de'n' Hagesiid Wiirzungen und . :

Festzeit erfolgreich zu nutzen. VPE: 1kg-Beutel

L Pfeffer, Muskat, Ingwer,;, .
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Art.Nr.59148 0
VPE: 1,2kg-Beutel

Zwiebel, Muskat, Petersilie

Art.Nr. 5950 2
VPE: 3kg-Eimer

Muskat, Zwiebei, Petersilie, Pfeffer

== 3 Art.Nr. 4894 0

; N - CE . VPE: 5kg-Eimer.
PO -GAVCE. Kommel, Knoblauch, Majoran, Pfeffer
' | BRAUNE SAUCE

» 0G*+0

Art.Nr. 4290 2
VPE: 3kg-Eimer

Einspritzmenge
Ei“spritzmeﬂge » -

“EL-DO-LAK®
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S
- zur Herstellung einer braunen Sauce
‘wiirzig, bratig im Geschmack, aromatisch

Ari.Nr. 5602 2

bratig, herzhaft

passt perfekt fir Schweinehaxen, Braten usw.
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Art.Nr. 0634 0
VPE: 1kg-Beutel

Pfeffer, Knoblauch, Kbmmel
fiir Schweinshaxen, Schweinebraten, Holzféller-

Gelee und andere gegrillte Zubereitungen

VPE: 6 kg-Kanister -

scﬁeiben, Grillbauch, Spanferkel, Bratenfleisch in .
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Lwiebelkuéh

-

Zutaten fir ein Blech

750g Zwiebeln, gekocht 0G+0A, Art.Nr. 72910
600g Schmand

150 g Bacon, gewiirfelt und angebraten

150g Vollei

1 Packung Hefe-/Pizzateig

Herstellung

Zwiebeln, gekocht 0G+0A, Schmand, Bacon und
Vollei homogen vermischen, ggf. mit Salz & Pfeffer
abschmecken.

Den Teig in eine gefettete Backform geben und die Masse
darauf gleichmaBig verteilen.

« Im vorgeheizten Backofen mit Ober- & Unterhitze S .
20 bei 180°C 40 bis 45 Minuten goldbraun backen. o
gekOCh" OG*O &
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Art.Nr.72910
VPE: Karton mit 5x3,0kg Beutel (= 15kg) -

Hergesfe”f aus {ris-eh.en Zwiebe|n,-
“imgigenen Saft gegart, heiflabgefiillt
~ _und im Beutel pasteurisiert.
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Hagesiid Interspice Gewiirzwerke GmbH
SaarstraBe 39 - 71282 Hemmingen : Telefon 07150 94260

www.hagesued.eu - E-Mail: info@hagesued.de

Trotz aller Anstrengungen kénnen Druckfehler und Irrtiimer bei der
Erstellung dieses Flyers nicht gdnzlich ausgeschlossen werden.
Jede Haftung dafiir schlieBen wir aus.
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