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ANGRILLEN MIT HAGESUD

Endlich ist es wieder soweit - die kalten Tage sind vorbei, und die ersten Grills kommen
aus ihrem Winterschlaf! Jetzt ist die ideale Zeit, um an lhrer Theke das "Angrillen” ein-
zuléuten. Mit den hochwertigen Gewiirzen von HAGESUD bieten Sie lhren Kunden alles,
was sie fiir einen unvergesslichen Grillabend brauchen.

Warum HAGESUD lhr idealer Partner fiir die Grillsaison und dariiber hinaus ist? Unser
breites Sortiment an Fleischwiirzungen bietet fiir jede Zubereitung das Richtige - ob
salzfrei, mit Salz oder mit speziellem Saftfesteffekt.

Mit unseren vielseitigen MARINIERSOFT® Marinaden sind Sie perfekt fiir die Grillsaison
geriistet und kénnen lhren Kunden eine bunte Auswahl ‘an Geschmacksrichtungen pré-
sentieren. Von fruchtig-frisch bis hin zu pikant-wiirzig - hier ist fiir jeden etwas dabei. Die
Marinaden lassen sich mit wenig Aufwand verwenden und bieten héchste Qualitét.
Unsere Gewiirze und Marinaden bestehen iiberwiegend aus natiirlichen Zutaten, wobei
Extrakte nur eine untergeordnete Rolle spielen. So garantieren Sie lhren Kunden ein ersi'
klassiges Geschmackserlebnis, das sie immer wieder zuruckkehren lasst.

I
i

Lassen Sie sich von unseren Experten bera’ren und starten Sie mit HAGESUD in eine
erfolgreiche Grillsaison!
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EINLADUNG ZUM GE-
SCHMACKSERLEBNIS:
QUALITAT, VIELFALT -
UND LEIDENSCHAFT =~ <
IM HAGESUD GRILL-
UNIVERSUM

HAGESUD legt groien Wert auf Qualitét und Sorgfalt bei der Herstellung
seiner Produkte. Durch die Verwendung der besten Rohstoffe aus aller Welt
entsteht ein Produkt, das ein Op’rimum an Geschmack und Wiirzkraft bietet.

Wir laden Sie dazu ein, gemeinsam mit uns in die Welt der Gewiirze,
Marinaden und Wiirzessenzen einzutauchen, um innovative Produkte und
Geschmackskombinationen zu entdecken, die lhre Kunden ansprechen.

Statistiken zeigen, dass fast 40% der Deutschen alle zwei Wochen grillen, @
und dies unterstreicht die Bedeutung des Grillens als feste Aktivitét im Le-

ben vieler Menschen. Deutschland weist eine vie|fd|’rige Grillkultur auf, die

zwar regionol unterschiedlich ist, aber dennoch das Grillen als Mi’rfelpunkf
geselliger Zusammenkiinfte mit Familie oder Freunden hervorhebt.




GENUSSVOLLES GRILLEN:
VIELFALT UND DIE KUNST DER
MARINIERSOFT®-WURZUNGEN

Die Kunst des Grillens schafft eine entspannte Atmosphdre,
in der gemeinsame Erlebnisse und kulinarische Hshepunkte
Hand in Hand gehen. Von klassischen Holzkohlegrills iiber
praktische Gasgrills bis hin zu modernen Elektrogrills bietet
die Vielfalt der Grillgerdte unendliche Méglichkeiten.

Mit unseren beliebten MARINIERSOFT®-Marinaden kénnen
kulinarische Experimente mit saftigen Steaks, zarten Fisch-
filets und knackigem Gemiise verwirklicht werden.

Treten Sie ein in unsere Welt des Grillens und lassen Sie
sich von unserer Leidenschaft fiir leckeres und gesundes
Grillgut mitreiBen. Entdecken Sie mit uns die unendlichen
Maéglichkeiten, die unsere Wiirzungen und Marinaden fiir
Ihr Angebot bieten.

Art. Nr. 0622 O
Wiirzrichtung: Pfeffer,
Petersilie, Knoblauch

Ay-w")Rl S oG
O GEWURZSALL

Art. Nr. 0803 O
Wiirzrichtung:
Curry, Pfeffer, Zwiebel

TWURZ S oG+oA
BRA o

Art. Nr. 0857 O
; Wiirzrichtung: Paprika,
. Muskat, Zwiebel, Liebstock




FLEISCHWURZER

Mit unseren HAGESUD Fleischwiirzern bringen Sie Vielfalt in lhre Theke, die auch optisch was hermacht.
Bei uns werden nur beste Rohstoffe verarbeitet und sorgen fiir einen ausgewogenen Geschmack.

Ob Rind, Schwein, Gefliigel, Wild, Fisch oder auch pflanzliche Alternativen
- mit unseren perfekt ausbalancierten Mischungen kénnen Sie lhre Kunden iiberzeugen!

MIT SALZ UMMANTELT

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

Pfeffer, Petersilie,

.J ALABAMAMIX S oGeoh - 1 Pl e W Bl il X X

Pfeffer, Zwiebel,

.} ARKANSASMIX S oG | €% " *8 P o i n R X Slllede B

BOMBAY-WURZ S oG Curry, Pfeffer, Zwiebel gelb ]Z/-:go 1kg X Senf
N Paprika, Muskat,

BRATWURZ S 0G+oA Zwiebel, Liebstock orange 15 g/kg 1 kg X X

GAUCHO-MIX S oG ;F:EE;I Pll';‘f;:er beige  15g/kg  lkg X Senf

GEWURZSALZ FUR Paprika, Zwiebel, ’ 17-20 La X X

SPIESSBRATENCToG+oA  Knoblauch, Chili i alkg T

KNOBLAUCHPFEFFER  Pfeffer, Petersilie, ) 8-10

S 0G+oA Knoblauch e a/kg Tkg X X

BRASIL-MIX 0G+oA [ehlaniiictie beige 15 g/kg 1 kg X X

Zwiebel

Vielfalt an der
Theke und ein
Optimum an

Geschmack
und Wurzkraft.




FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art.-Nr.

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Gebinde

Zugabe

Deklarations-
pflichtige E-Nr.

Allergen

)

22410

@

BRATWURZ 0G+oA

DECOR-WURZ-
MISCHUNG PEPPER-
FRESH 0G+oA

DECOR-WURZ-
MISCHUNG VINADOR
0G+oA

DONER KEBAB-FIX
oG+oA

GAUCHO-MIX oG

GEWURZSALZ R 0G+oA

GEWURZSALZ FUR
SPARERIBS 0G+oA

GRILL-UND BRATEN-
GEWURZSALZ 0G+oA

GRILL- UND BRATEN-
GEWURZSALZ
0G+oA+oW

Zwiebel, Liebstock,
Knoblauch, Muskat

Pfeffer, Knoblauch,
Petersilie, Dill

Pteffer, Paprika,
Zwiebel, Oregano

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Kumin

Pfeffer, Piment,
Zwiebel, Lorbeer

Paprika, Zwiebel,
Pfeffer, Koriander,
Knoblauch

Paprika, Pfeffer, Honig

Paprika, Zwiebel

Paprika, Zwiebel,
Knoblauch

orange-
rot

gelb

rot

rot-braun

braun

rot

rot

rot

rot

15 g/kg 1kg
9095 g *i-= kg
2:/-kzo kg
B iker i Tkg
10 g/kg s
=il
2
15-20g  15kg

g";fg 15 kg

X X
X X
X X
X X
X Senf
X X
X X
X X
X X



FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

Paprika, Pfeffer,
GRILLGEWURZ oG Koriander, Zwiebel, rot-braun nG 15 kg X Senf, Sellerie

Majoran

GRILL-GEWURZSALZ

MIT FEINEN KRAUTERN Pfc.e.f'l:er, Zwiebel, Curry, griin- 20-25 Tkg X X
Krauter braun g/kg

oG+oA

GRILL-GEWURZSALZ f“p;kf' Z,rieb;" il . 095 X X

MIT KRAUTERN oGrop T Petersi |e,4 . ajoran,  rot-braun o/kg 9
Oregano, Basilikum

- Paprika, Zwiebel,

Sgil;;-GEWURZSALZ Pfeffer, Koriander, rot QS/LZS 1kg X X
Curry

GYROS DELIKATESS Oregano, Tomate,

0G+oA Knoblauch, Pfeffer rot 15 g/kg Tkg X X

GYROS FORTE Knoblauch, Pfeffer,

oG+oA Thymian, Oregano rot 25 9o I X X

GYROS-MIX Oregano, Knoblauch,

oG+oA Pfef‘?er rot 15 g/kg Tkg X X

GYROS-GEWURZSALZ  Pfeffer, Curry, Paprika, 20-925

oG+oA Oregano el g’kg ke X X

HAHNCHENWURZER Paprika, Zwiebel, Chili,

oG+oA Liebstock rot 15 g/kg Tkg X X

4 Pfeffer, Knoblauch, orange-
HAXENWURZER oGroA " i 15 g/kg kg X X
LEMON PEPPER 0G+oA  Zitrone, Pfeffer :rzlt’;‘ 15 g/kg 1 kg E330 X
. Paprika, Tomate,
MEXIKOWURZ oG+oA rot-braun 25 g/kg 1kg E330 X

Pfeffer, Oregano




FLEISCHWURZER

MIT SALZ

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

22400 prErFER GEWURZ- e sl
N ’ I L
. SALZ PARISIENNE T Koy rotbraun 22.0/kg X X
) 0G+oA
72530
. PREMIUM GRILL- Paprika, Pfeffer, orange-
.i GEWURZ oG + oA Krauter rot 294k Tkg E1E0e X
0875 0
PULLED PORK No. Koriander, Paprika,
. ’ 0G+oA Pfeffer, Kumin rot W o/kg Tkg X X
1144 O

Pfeffer, Paprika, orange-
.i SPARE-RIBS 0G+oA e = 15 g/kg 1kg X X




FLEISCHWURZER

OHNE SALZ

Art.-Nr.

Bezeichnung

ARIZONA-MIX oG

BACON-MIX oG

BACON-MIX oG+oA

ELDORADO’ MIX oG

FARMER MIX oG

JAGER-MIX oG

PASTRAMI FEIN oG

PIZZA-MIX oG

SPIESSBRATEN-MIX
oG+oA

VIRGINIA-MIX oG

Geschmacksrichtung

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel

Koriander, Kiimmel,

Paprika, Pfeffer

Koriander, Kiimmel,

Paprika, Pfeffer

Pfeffer, Koriander,
Senf, Paprika

Paprika, Koriander,

Maijoran, Pfeffer

Paprika, Senf, Zwiebel

Koriander, Pfeffer,
Piment, Senf, Paprika

Paprika, Thymian,
Knoblauch, Oregano

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Thymian

Petersilie, Paprika,
Pfeffer, Basilikum,
Schnittlauch

Farbe

rot

rot

rot-braun

bunt

rot-braun

bunt

rot-braun

rot-braun

rot-braun

rot

Zugabe

8 g/kg

10 g/kg

10 g/kg

10-20
glkg

7 g/kg

10-20
g’kg

nG

8-15 g/kg

10 g/kg

8 g/kg

Gebinde

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1 kg

pflichtige E-Nr.

Allergen

Senf, Sellerie

Senf, Sellerie

Senf, Sellerie

Senf, Sellerie

Senf

Senf

Senf, Sellerie

Sellerie



FLEISCHWURZER

ROHGEWURZE, GEMUSE, KRAUTER, SONSTIGES

Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Farbe

Zugabe

Gebinde

Deklarations- Allergen

pflichtige E-Nr.

5.-KRAUTER-MIX
BARLAUCH oG

7-KRAUTER-MIX oG

BALKAN-MIX oG+oA

BERGKRAUTER oG+oA

JULIENNE GEMUSE-
MIX GROB oG

JULIENNE-MIX ROYAL
FEIN oG+oA

KRAUTER-KORNER.-
NUSS-MISCHUNG oG

Barlauch, Petersilie,
Schnittlauch, Sellerie,
Thymian

Paprika, Petersilie, Dill,

Schnittlauch, Zwiebel

Zwiebel, Paprika

Thymian, Wacholder,

Lorbeer

Karotten, Porree,
Sellerie

Zwiebel, Tomate,
Petersilie

Kiirbis, Pinienkerne,

Mandeln, Schnittlauch

griin

bunt

rot/griin/
beige

braun-
griin

bunt

rot/weif3/

griin

bunt

3-49/
kg

8-10
g’kg

15-20
glkg

150 - 200
glkg

15-20
g’kg

30 - 50
glkg

0,5 kg

1kg

1,0 kg

1kg

1,0 kg

1,0 kg

X Sellerie
X Sellerie
X X

X X

X Sellerie
X X

X Senf, Man-

deln, Pistazien



MARINIERSOFT® UND ELDORADO®
GRILLGENUSS AUF HOCHSTEM NIVEAU:
MIT UNSEREN EXKLUSIVEN MARINADEN
UND GEWURZSAUCEN |

Entfachen Sie das volle Geschmackserlebnis auf threm Grilll Mit unseren exklusiven Fleischmarinaden und Ge-
wiirzsaucen bringen Sie unverwechselbare Geschmacksnuancen in lhre Grillkreationen. HAGESUD steht dabei
fur erstklassige Qualitat und innovative Geschmacksvielfalt.

Egal ob herzhaft, fein-buttrig, mediterran, exotisch-asiatisch, typisch US-amerikanisch mit rauchiger Note
oder pikant: Das MARINIERSOFT® Sortiment von HAGESUD bietet eine beeindruckende Auswahl. Mit ihrer
appetitlichen Optik sind unsere Marinaden ein echter Hingucker in der Frischetheke. Jede Marinade wird mit
groBter Sorgfalt aus den besten Rohstoffen weltweit hergestellt, um lhren Kunden ein unvergleichliches Grill-
vergniigen zu bieten. Yon saftigen Steaks iiber zarte Fischfilets bis hin zu gegrilltem Gemiise - bei uns finden
Sie die perfekte Marinade fiir jeden Geschmack. Entdecken Sie, wie HAGESUD l|hre Theke mit kulinarischen
Highlights bereichert und den Grillgenuss lhrer Kunden auf ein neues Niveau hebt.

Unsere ELDORADO® Gewiirzsaucen veredeln verschiedenste Fleischsorten mit einem einzigartigen Wiirz-
geschmack. Dank ihrer perfekt ausbalancierten Rezeptur sind sie die ideale Ergdnzung fiir lhr Sortiment. Die
Saucen auf Ol-Wasser-Basis punkten durch ihre ansprechende Optik und geben Ihren Gerichten eine beson-
dere, individuelle Note. Sie eignen sich fiir vielfaltige Anwendungen - ob fiir Fleisch, Pfannengerichte oder
Convenience-Produkte. Die gebrauchsfertigen Gewiirzsaucen enthalten bereits alle Zutaten, sodass sie sofort
einsatzbereit und einfach in der Anwendung sind.



MARINIERSOFT®
MARINADEN

Unsere hochwertigen MARINIERSOFT® Marinaden garantieren einen késtlichen Grillabend und ein unver-
gessliches Geschmackserlebnis fiir |hre Kunden. Dank der ausgewogenen Rezepturen bleibt das Fleisch saftig,
erhélt einen appetitlichen Glanz und verleiht lhrer Frischetheke ein attraktives Aussehen. Belm Grillen oder
Braten bleibt das Fleisch besonders zart und aromatisch.

Probieren Sie unseren neue MARINIERSOFT® Marinade und entdecken Sie aufregende Geschmackshorizontel!

Indische Wiirzrichtungen liegen voll im Trend.
Mit MARINIERSOFT® bringt man im Hand-
umdrehen wiirzige, exotische Tiefe auf eine

Vielzahl von Fleischarten und auch Gemiise

............... : und Dips!
A :
GARAM MASA;G . Einfache Anwendung: Unsere Marinaden
NIERSOFT? . sind gebrauchsfertig und lassen sich leicht
MARI : ©auftragen:
Art. Nr. 3296 * 3 .
Wit kichiuAEs Paptika. Pef et Hochwerhge Zutaten: Wir verwenden nur
Zwiebel ’KUmmei i - ausgewdhlte Gewiirze und Krduter fiir ein
_ 3 . _intensives Geschmackserlebnis.

Vielseitigkeit: Geeignet fiir verschiedene
Fleischsorten und %uberei’rungsar’ren.

Uberzeugen Sie sich selbst von der Qualitat

und dem Geschmack und bieten Sie lhren
. Kunden innovative Geschmackserlebnisse.

Unser Tipp:

IHRE VORTEILE . 1 Verbinds

SOFTeMarinaden

+ Geringe Zugabemenge

» Alle Marinaden sind auf Basis von Rapsél &
ohne zugesetztes Mononatriumglutamat

* Marinade sorgt fiir schénen Glanz

* Lang anhaltender Glanz

e Rezeptur verhindert Austrocknung des Fleisches

*  Mit Meersalz

» Durch geringe Zugabemenge kein Tropfen und somit kein
(ver-) brennen auf dem Grill

» Sichtbare Fleischstruktur - ebenfalls durch geringe
Zugabemenge

»  Weitgehend, wenn aus geschmacklichen Griinden nicht
notwendig, sind die meisten Marinaden ohne allergene Zutaten




FLEISCHWURZER

MARINIERSOFT® MARINADEN

Art.-Nr.

Bezeichnung

MARINIERSOFT®
5-Krauter-Mix Barlauch
oG+oA

MARINIERSOFT®
Austria oG

MARINIERSOFT®
Bali oG

MARINIERSOFT®
Barbecue 0G+oA

MARINIERSOFT®

Bavaria 0G+oA

MARINIERSOFT®
Black Garlic oG

MARINIERSOFT®
Café de Paris oG

MARINIERSOFT®
California oG

MARINIERSOFT®
Classic 0G+oA

MARINIERSOFT®
Dijon oG

MARINIERSOFT®
Gaucho 0G+oA

MARINIERSOFT®
Hopfen-Senf oG

MARINIERSOFT®

Garam Masala oG

Geschmacksrichtung

Bérlauch, Knoblauch

Pfeffer, Knoblauch,

Koriander

Curry, Pfeffer

Pfeffer, Paprika,
Honig, Rauch

Kiimmel, Knoblauch,

Majoran, Pfeffer

Knoblauch, Sojasauce

Knoblauch, Zwiebel,

Petersilie, Butteraroma

Zwiebel, Paprika,
Pfeffer

Paprika, Pfeffer,
Koriander, Knoblauch

Senf, Zwiebel, Pfeffer,
Petersilie, Dill

Pfeffer, Zwiebel, Ing-
wer, Paprika

Senf, Pfeffer, Hopfen,

Gerste

Paprika Pfeffer,

Zwiebel, Kiimmel,

rot-braun

griin

gelb-
braun

rot

rot-braun

orange-
braun

griin

rot

rot

gelb-

braun

rot

gelb

rot

Zugabe

50 g/kg

40-50
g’kg

50 g/kg

50 g/kg

40-50
glkg

60 g/kg

50 g/kg

40-50
glkg

40-50
glkg

60 g/kg

50 g/kg

60 g/ kg

60-80
g’kg

Gebinde

5 kg,
3 kg

5 kg,
3kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

5 kg,
3 kg

Deklarations-
pflichtige E-Nr.

E260

Allergen

Senf

Senf

Soja, Weizen

Sellerie

Senf

Senf

Senf

Passt zu

-y
LY
-
LAY
R
x>
LAY
- .
LAY

-
a Y

- .
LAY

LAY
R 2

-y

LAY

-
2 Y |
- .
LAY |

-y
LAY

-

LAY

-
LAY



FLEISCHWURZER

MARINIERSOFT® MARINADEN

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Zugabe Gebinde  Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

4891 0 - ﬁ
MARINIERSOFT® Pfeffer, Knoblauch, 40-50 5 kg, ?
Q' Italia 0G+oA Paprika, Oregano rof g’kg 3 kg X X YQ‘
4950 0
MARINIERSOFT® Ingwer, Pfeffer, orange- 5 kg, -
@' Java oG Mango, Chili rot OL:gikd 3 kg X 20k y \"
MARINIERSOFT® Paprika, Pfeffer, 40-50 5 kg, S
‘ ' Kansas 0G+oA Basilikum, Rauch rot g’kg 3 kg X X yg‘
MARINIERSOFT® Bacon, Zwiebel, 5 kg, T
0' Kentucky Bacon 0G+oA Paprika rakbretgb ol 3 kg X X yg‘
4946 0 -y
MARINIERSOFT® Pfeffer, Oregano, 5 kg, T
° ' Mykonos 0G+oA Knoblauch, Paprika rot 50 g/kg 3 kg X X g:‘
4907 O -
MARINIERSOFT® Pfeffer, Zwiebel, 5 kg, -
°' Nevada oG+oA Petersilie i 80 glkg 3 kg X X y RY |
4915 0 -y
_ MARINIERSOFT® . 5 kg, 2
Porterhouse 0G+oA Paprika, Rauch rot 50 g/kg 3 kg X X y A
b Ro g
4906 0
MARINIERSOFT® Pfeffer, Paprika, Chili, ) 40-50 5 kg, X X -
0' Puszta 0G+oA Zwiebel b1 g’kg 3 kg y \"
MARINIERSOFT® . 5 kg, L
Rosmarin-Pfeffer oG + oA Pfeffer, Rosmarin braun 50 g / kg 3kg X X y;\‘
4917 0 -
MARINIERSOFT® y 5 kg, -
o ST Schalotte, Zwiebel rot 60 g/kg g X Gluten y -
49520\ ARINIERSOFT® L -~
Sumatra Red Curry Curry, Pfeffer, Paprika  rot-braun 50 g/kg p kg’ X X g \"
\ ) 0G+oA g >
4892 0 -
MARINIERSOFT® = 5 kg, -
@i T e Crgh Pfeffer, Chili, Zwiebel rot 90 g/kg 3 kg X X y \"
_ MARINIERSOFT® Knoblauch, Koriander- 5 kg, 2
@ ' Thai Curry oG + oA blatter gelb 60 g/kg 3 kg X X g;\‘
MARINIERSOFT® e ) 5 kg, *
e Thymian-Zitrone 0G+oA Thymian, Zitrone griin 80 g/kg 3 kg E330 X y;\‘



FLEISCHWURZER

PREMIUM MARINADEN

Art.-Nr.

N
w
o
~
N

€,

N
w1
N}
el
(=]

@

N
*d
(o)
(%]
N

S

Bezeichnung

PREMIUM-MARINADE
GARTENKRAUTER
0G+oA

PREMIUM-MARINADE
GYROS 0G+oA

PREMIUM-MARINADE
PARISIENNE oG+oA

PREMIUM-MARINADE
PUSZTA oG+oA

ELDO®-FIX

4840 0

ELDO®-Fix
Typ Balkan oG + oA

ELDO®-Fix
Typ Jéiger oG + oA

ELDO®-Fix
Typ Indisches Butter
Curry oG

ELDO®-Fix
Typ Mediterran oG + oA

Geschmacksrichtung

Pfeffer, Knoblauch,

Kréuter

Thymian, Knoblauch,
Pfeffer, Oregano,
Paprika

Paprika, Pfeffer,

Zwiebel, Kimmel

Chili, Paprika, Pfeffer,
Zwiebel

Paprika, Zwiebel,
Tomate, Chili

Pilze, Karotte,
Zwiebel, Tomate

Curry, Tomate,
Zucchini, Paprika,
Kichererbsen

Tomate, Zucchini,
Paprika, Zwiebel,
Knoblauch

gelb-griin

orange-
rot

rot-braun

rot

rot

braun

orange

rot

Zugabe

120 g/kg

120 g/kg

120 g/kg

120 g/kg

400 g / kg

400 g / kg

400 g / kg

400 g/ kg

Gebinde

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

800 g

800 g

800 g

800 g

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

E412, E464, E415

E412, E464, E415

E412, E464, E415

E412, E464, E415,
E330

E415, E202

E415

E300, E223,
E330, E415

E415

Allergen

Lactose

Passt zu

-
v

-y
LAY |
-
- .

v

-

LAY



FLEISCHWURZER

GEWURZSAUCEN

Art.-Nr.

4878 1

@

4879 1

©

4882 1

&

4880 1

©

4883 1

@

4881 1

@

4885 1

@©

4872 1

@

4886 1

&

Bezeichnung

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Acapulco 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Burgund oG

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Madras 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Mexico 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Napoli 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-

sauce Teriyaki oG

ELDORADO® Gewiirz-
sauce Waldpilze oG

ELDORADQ® Gewiirz-
sauce Wien 0G+oA

ELDORADO® Gewiirz-
sauce Zagreb oG

FEINKOSTSAUCEN

4821 0

4820 0

4822 0

@

ELDORADO®
Feinkostsauce
Currywurst oG + oA

ELDORADO®
Feinkostsauce
Mississippi oG

Sauce Filet
Americain oG

Geschmacksrichtung

Paprika, Jalapeno,

Pfeffer

Rotwein, Lorbeer,

Zwiebel

Curry

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Thymian

Tomate, Basilikum

Sojasauce, Sesam,
Paprika,Chili, Zwiebeln

Pilze, Paprika, Pfeffer,
Sahne

Paprika, Pfeffer,
Zwiebel, Kiimmel

Knoblauch, Schnitt-
lauch, Dill

Tomate, Curry

Senf, Zwiebel, Tomate

Senf, Zwiebel, Paprika

rot-braun

rot-braun

hellgelb

orange-
rot

rot

rot-braun

rot-braun

rot

gelb-griin

rot-braun

rot

orange-
rot

100 -
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100-
140 g/kg

100 -
140 g/kg

100 g/kg

100 g/kg

100 -
140 g/kg

100 -
120 g/kg

100 -
140 g/kg

nach Ge-
schmack

nach Ge-
schmack

300 g/kg

Gebinde

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

3 kg

2,5 kg

5 kg

3 kg

3 kg

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

E412, E464, E415

E412, E464, E415

E472d, E270,
E330, E262,
E415, E202

E472d, E270,
E330, E415,
E262, E202

E412, E464,
E415, E202

E415

E472d, E270,

E330, E415,

E1422, E262,
E202

E412, E464, E415

E472d ,E270,
E330, E33],
E415, E211, E202

E1422, E415,
E202

E415, E212, E202

E1429, E415,
E202, E330

Allergen

Schwefel-
dioxid

Soja, Weizen,

Sesam

Lactose

Vollei, Senf

Volleipulver,
Senf

Senf, Soja, Ei-
gelb, Weizen

Passt zu
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FLEISCHWURZER

WURZOLE & WURZESSENZEN

Art-Nr.  Bezeichnung

Geschmacksrichtung

Zugabe

Gebinde

Deklarations-

pflichtige E-Nr.

Allergen

Passt zu

48870 ¢ porADO®

Wiirzessenz Gourmet

oG+oA

4890 0
ELDORADO®

Wiirzessenz oG

ELDORADO®

Wiirzmarinade oG+oA

WURZOL 0G+oA

ZWIEBELN

7290 0
Zwiebeln, gekocht,
'y karamellisiert oG + oA
"

7291 0
“ "= Zwiebeln, gekocht

h ) oG + oA

Pfeffer, Paprika,
Zwiebel, Butter

Pteffer, Paprika,

Koriander, Zwiebel

Pteffer, Chili, Paprika,
Zwiebel

Paprika

orange-

rot

orange-

rot

orange-

rot

rot

braun

beige

20 - 30
glkg

20 - 30
glkg

30 g/kg

20-30
g/kg

nach Ge-

schmack

nach Ge-

schmack

2 kg,
5 kg

2 kg,
5 kg

10 kg

9 kg,
2 kg

5x3 kg

5x 3 kg

E307, E304

Sojalecithin




FLEISCHWURZER

FIX PRODUKTE

Art-Nr.  Bezeichnung Geschmacksrichtung Farbe Gebinde  Deklarations- Allergen Passt zu

pflichtige E-Nr.

BURGER COMBI oG Pfeffer, Paprika beige 28 g/kg 1kg X Senf -

CEVAPCICI oG pgebeliPietiel rotbraun  30gkg kg X Senf
Paprika, Knoblauch »~

FRIKADELLEN compl  2“iebel. Pfeffer beige  230g/kg 23 kg E621 Weizenmehl,  qop gy
Muskat Senf

5940 O

HACKBRATEN-FIX Zoicbel Betenllc beige  120g/kg  12kg E621 Weizenmahly s {iiompy
Pfeffer Senf

HACKSTEAK-FIX oG Zwiebel, Muskat, beige  75g/kg  3kg X Weizenmehl,  qop gy
Pfeffer Senf

MEISTERFRIKADELLE Zwiebel, Muskat, Chili, ) Weizenmehl,

' oG Koriander Pelos 2oy likg X Weizeneiweif3 -
PANADEN-FIX S . rétlich- nach Ge- Weizenmehl, - g
COUNTRY oG SOt beige schmack 3ko Ll Sojaptotein -
PANADEN-FIX S nach Ge- Gerstenmalz- - y
CRUNCHY oG iiskat, Prfher LT X I S S
PANADEN-FIX S Tomate, Basilikum, nach Ge- Weizenmehl, g f

bunt 3 kg E160b, E504 Sojaptotein,
ITALIA oG Oregano schmack ] -
Milch
Weizenmehl
PANADEN-FIX S PSbrikas Zvicbal i i ey
KNUSPER MU rétlich 50 g/kg 3kg E621, E415 Hihnervollei- )
pulver
Weizenmehl, - y
PANADEN-FIX S oG Muskat, Pfeffer beige 50 g/kg 3 kg X Hiihnervollei-
pulver, Senf -
Weizenmehl
PANADEN.FIX S RUBIN | aPrika, Zwiebel, roflich  50g/kg  3kg E62l Hiihnervollei- v
Muskat | [
pulver
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